Ministerio de Culturay Educacion (Programa del afio 2026)
Universidad Nacional de San Luis
Facultad de Turismoy Urbanismo
Departamento: Arométicasy Jardineria
Area: Area de Formacién Bésica

| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afo Periodo

QUIMICA ORGANICA TUPPA 38/08 2026 1° cuatrimestre

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion

POSADAZ, ARIANA CRISTINA Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs

[l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico |Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

6 Hs Hs Hs Hs 6 Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoria con précticas de aulay laboratorio 1° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
11/03/2026 23/06/2026 15 90

IV - Fundamentacion

La asignatura de Quimica Orgénica se encuentra ubicada en €l primer cuatrimestre del segundo afio de la carrera, dentro del
area de las |lamadas ciencias basicas. El caracter de bésico se lo otorgan las caracteristicas de una materia, que, junto aotras
del &rea, se constituyen como fundantes para el desarrollo de las asignaturas posteriores del plan de estudio vigente. Ademas
deintroducir ala/os estudiantes en e mundo de laquimica del carbono, le otorgara herramientas para analizar laimportancia
de lagquimicaen los organismos vivos y sus productos naturales, en la prediccion de las propiedades fisico-quimicas de
compuestos, en laincidencia de procesos del desarrollo agropecuario y en el conocimiento y puesta en valor de los recursos
naturales.

También es objetivo de este curso la adquisicion de habilidades en el manejo de la nomenclatura de compuestos organicos y
el entendimiento bésico de |as principal es metodol ogias experimentales para la obtencidn de aceites esenciaesy diversos
extractos de plantas.

L os contenidos ofrecidos por la asignatura Quimica Orgéanica brindaran | as bases necesarias parafacilitar la comprension de
otras asignaturas como Farmacognosia, Fisiologia vegetal, Edafologia, Climatologia, entre otras, asi como la adquisicién de
fundamentos que permitan solucionar problemas propios de cada especialidad.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

Objetivo general:

Brindar alasy los estudiantes una comprension integrada, aplicaday critica de la Quimica Organica, enfocada en larelacion
entre estructura, propiedades y reactividad de compuestos organicos, con especial atencion a metabolitos vegetales, extractos
y aceites esenciales relevantes parala produccion y valoracién de plantas arométicas.

Objetivos especificos:
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- Analizar como las estructuras moleculares influyen en las propiedades fisicas, quimicas y bioldgicas de los compuestos
organicos mas rel evantes en sistemas naturales y extractivos.

- Reconocer y aplicar 1os principios de nomenclatura, clasificacion y representacion estructural paraidentificar con precision
familias funcionales y compuestos presentes en matrices vegetales.

- Interpretar propiedades fisicas y fendmenos intermol eculares vinculados a procesos de extraccidn, purificacion y estabilidad
de metabolitos y aceites esenciales.

- Comprender 1os mecanismos béasicos de reaccidn que gobiernan transformaciones organicas simples, especialmente aquellas
asociadas al deterioro, oxidacion y modificacion natural de extractos.

- Desarrollar habilidades préacticas en técnicas de laboratorio, andlisis espectroscopicos y métodos cromatogréficos aplicados
a compuestos naturales, promoviendo una actitud critica, rigurosay auténomafrente alainformacion cientifica.

V1 - Contenidos

Unidad 1. Fundamentos de estructura en compuestos or ganicos
Carbono, enlace, hibridacién, resonancia. Polaridad y fuerzas intermol eculares. Representaciones estructurales. | ntroduccion
agrupos funcionales con gjemplos de metabolitos vegetales. Clasificacion de los compuestos organicos

Unidad 2. Nomenclaturay clasificacion orientada a compuestos naturales
Nomenclatura basicay prioritaria. Hidrocarburos, oxigenados, nitrogenados, halogenados. Polifuncionales. Los nombres en
metabolitos vegetal es.

Unidad 3. Propiedadesfisicas relevantes para extractosy aceites esenciales
Relacién estructura-propiedad. Propiedades fisicas de interés para el comportamiento en técnicas de extraccion y destilacion:
Volatilidad, solubilidad, densidad, polaridad.

Unidad 4. Isomeriay estereoquimica aplicada
Isomeria estructural y geométrica. Sistemas E/Z y R/S. Enantiomerosy actividad Optica. Terpenos quiralesy su impacto en
aromay actividad biolégica. Polarimetria.

Unidad 5. M é&odos de extraccion, separacion y purificacion
Decantacidn, extraccion, cristalizacion, sublimacion. Destilaciones (Ssmple, vacio, arrastre de vapor). Cromatografia: TLC,
CC, GCy HPLC (conceptual). Introduccion operativaa GC-MSy andlisis de aceites esenciales.

Unidad 6. Metabolitos vegetales

Metabolitos primarios y secundarios. Lipidos, hidratos de carbono y proteinas. Terpenos, compuestos fendlicos, glicosidos,
alcaloides. Factores ecol 6gicos y agrondmicos que modulan la produccion. Quimiodiversidad. Técnicas clasicas de
extraccion: infusion, maceracion, concretes, absolutos, oleatos, alcolaturos. Aceites esenciales.

Unidad 7. Reactividad basica aplicada a compuestos naturales
M ecanismos elemental es (nuclecfilia, electrofilia, &cido-base). Reacciones simples de alcoholes, fenoles, &cidosy aminas.
Procesos de oxidacion, hidrolisisy deterioro en aceites esenciales.

Unidad 8. Introduccién a técnicas espectroscopicas
IR, UV-Vis, fluorescencia, MS. Identificacion de bandas y picos relevantes para aceites esenciales. Interpretacion de
espectros reales o de bibliografia

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

La asignatura cuenta con una guia de estudio y problemas para cada tema del programa que se discute 'y corrige en las
clases.
Précticas de laboratorio:
1- Destilacion por arrastre de vapor de una muestra vegetal aromética: obtencion de aceite esencia y cadculo de rendimiento.
Andlisis preliminar de calidad (olor, color, densidad).
2- Cromatografia en papel y TLC de pigmentos y compuestos natural es. Separaci on de pigmentos vegetales. Calculo de Rf.
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3- Extraccion y cuantificacién de cafeina. Extraccion liquido-liquido. Curvade calibracion UV-Vis. Céalculo de concentracion
y rendimiento.

Précticas de aula:

1- Estructuray Nomenclatura de M etabolitos Secundarios en Plantas Arométicas.

2- Relacion entre la estructura molecular y 1as propiedades fisicas de compuestos organi cos.
3- Quiralidad y PAM

4- Interpretacion de un estudio de CG-MS

VIl - Regimen de Aprobacion

Modalidad general

Evaluacion continua, tedrico—practica, que integre conceptos fundamental es con aplicaciones propias de la Tecnicatura.
Componentes generales

- Dos (2) evaluaciones parciales. Formato mixto: resolucion de problemas, calculos, interpretacion de resultados, preguntas
conceptuales.

- Recuperatorios. para cada parcial.

- Evaluacién de actividades préacticas. Se aprueba mediante entregay defensa de informes de trabajos préacticos (aulay
laboratorio), basado en la metodol ogia establecida en € mismo. Se pondera claridad, fundamento tedrico, andlisis de datosy
conclusiones.

- Evaluacién integradora final (solo para promocion). Puede ser unarevision de los parciaes o un trabajo integrador aplicado.

A. Requisitos necesarios para regularizar la asignatura:

1- Asistenciadel 70% alas clases tedrico-practicas y 100% de los précticos de |aboratorio.

2- Una practica de laboratorio podra ser recuperada mediante la realizacion de un trabajo préactico de andlisis de caso.

3- Aprobar 2 (dos) examenes parciales con notade 6 (seis) como minimo.

4- Cada parcia tiene DOS posibilidades de recuperacion, que deberd aprobarse con las mismas condiciones que €l item 3.
Dichas instancias seran alas 48hs de haber sido notificado el resultado del parcial y a final del cuatrimestre.

5- Aprobacion de latotalidad de los informes de cada actividad practica realizada. Este informe podra ser revisado por el
equipo docente hasta su aprobacién. La nota corresponde ala valoracion: Aprobado-No aprobado

B. Requisitos necesarios para la aprobacion de la asignatura:
Lalos estudiantes en condicion de regulares deberan aprobar 1a materia en examen final frente atribunal en las mesas de
examenes correspondientes a cada ciclo lectivo.

C. Régimen de estudiantes promocionales

Requisitos necesarios para promocionar la asignatura sin examen final:

1- Asistenciadel 80% alas clases tedrico-practicas y 100% de los précticos de |aboratorio.

2- Aprobar 2 (dos) examenes parciales con notade 7 (siete) como minimo.

3- Cada parcial tiene UNA posibilidad de recuperacion, que debera aprobarse con las mismas condiciones que el item 2.
4- Cumplir con idénticas condiciones para las actividades précticas que el/la alumno/aregular.

5- Aprobar laactividad final integradora con nota de 7 (siete) como minimo, al finaizar el cuatrimestre. En caso de no
aprobar en estainstancia se perderala condicién promocional y quedara como regular.

D. Régimen de estudiantes libres

Para aprobar la materia, se deberan aprobar |as siguientes instancias:

1- El examen serealiza sobre el programa vigente al momento de rendir lainstancia de examen final escrito.

2- Redlizar un cuestionario escrito sobre |os trabajos précticos de |aboratorio. Este se aprobaré con la resolucion del 60%
como minimo.

3- Examen final escrito: rendir un examen tedrico préactico escrito con puntuacién minima de cuatro (representado por la
resolucién del 60% de las actividades planteadas).

4- Examen final oral: Luego de aprobar las dos instancias precedentes se evaluard de manera oral sobre |os temas tedricos por
un tribunal examinador.
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La aprobacion de lamateriaimplicala aprobacién parcial de cada una de estas instancias.

I X - Bibliografia Basica

[1] 1. CHANG, Raymod. (2010) Quimica. 107 Edicion. Williams College. Mc¢ Graw Hill

[2] 2. MORRISON Y BOYD. Quimica Organica. Ed. Addison-Wesley |beroamericana. Quinta edicion.

[3] 3. L.G. WADE, Jr. Quimica Orgéanica. Ed Prentice-Hall Hispanoamericana, S.A. Segunda edicionPHILIP S. Bailey,
Christina A. Bailey. (1998).

[4] 4. Quimica Organica: conceptos y aplicaciones. Pearson Educacion. https://books.google.com.ar

[5] 5. CARL R. Noller QUIMICA ORGANICA. (1968) Ed. Interamericana SA. Tercera Edicion (En biblioteca FTU)

[6] 6. PAULA YURKANIS BRUICE. Quimica Orgéanica. 5ta Ed. (2008) Pearson Prentice Hall. (Disponible por € equipo
docente de la materia).

[7] FRANCIS A. CAREY. Quimica Orgéanica. 6ta Ed. (2003) Mc. Graw Hill. (Disponible por el equipo docente de la
materia)

X - Bibliografia Complementaria

[1] 1. Farmacopea Argentina. 8va Ed. Ministerio de Salud de la Nacion, Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos,
ANMAT, INAME

[2] 2. Cbdigo Alimentario Argentino (CAA). Ley 18.284 y Decreto 2126/1971 y modif. Texto actualizado. ANMAT.
https://www.argentina.gob.ar/anmat/codigoalimentario

[3] 3. Il Jornadas Nacionales de Plantas Arométicas Nativas y sus aceites esenciales. 2012. Facultad de Ing. UNJ

[4] 4. Plantas Arométicas y Medicinales y sus Derivados Industriales. 2005. A. Ambrogi y J. Daghero. UNRC.

[5] 5. Identification of essential oil components by gas chromatography / Mass Spectrometry. Robert. P. Adams. 4th Ed. 2007
[6] 6. Cromatografia de gases. Harold M. McNair. Secretaria General de la organizacién de los Estados Americanos.
Washington DC. 1981

[7] 7. Normas IRAM-SAIPA. Instituto Argentino de Normalizacion.

X1 - Resumen de Objetivos

Ofrecer una comprensién integraday aplicada de la Quimica Organica, poniendo €l foco en cémo la estructura, las
propiedades y la reactividad de los compuestos se relacionan con los metabolitos vegetales y los extractos utilizados en la
produccion de plantas arométicas.

A partir de este marco, se propone que lasy |os estudiantes desarrollen la capacidad de analizar estructurasy propiedades,
utilizar adecuadamente la nomenclaturay |as representaciones moleculares, interpretar fendmenos fisicos relevantes para
procesos extractivos, comprender mecanismos bésicos de reaccion y aplicar técnicas analiticas y cromatogréficas con criterio
critico y autonomia.

X1l - Resumen del Programa

Unidad 1. Fundamentos de estructura en compuestos organicos

Unidad 2. Nomenclaturay clasificacion orientada a compuestos naturales
Unidad 3. Propiedades fisicas rel evantes para extractos y aceites esenciales
Unidad 4. Isomeriay estereoquimica aplicada

Unidad 5. Métodos de extraccion, separacion y purificacion

Unidad 6. Metabolitos vegetales

Unidad 7. Reactividad basica aplicada a compuestos naturales

Unidad 8. Introducci6n a técnicas espectroscopicas

X1l - Imprevistos

En caso que no se pueda dictar alguna clase de manera presencial esté se reprogramara para ser recuperada otro dia o
sustituida por alguna actividad en modalidad virtual:

a.1) Actividades asincronicas: Aulavirtual en Plataforma Moodle. Whatsapp

a.2) Actividades sincronicas: Plataformas de videoconferencia Google Mest.
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X1V - Otros
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