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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afo Periodo

C.D.

Quimica Analitica Instrumental Brom. N°00 2025 2° cuatrimestre
8/11
Ord.

Quimica Analitica Instrumental LICENCIATURA EN N° 2025 2° cuatrimestre
6/21

BROMATOLOGIA

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
BOMBEN, RENATA MAGALI Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs
AMAR, PABLO ALBERTO Auxiliar de Préctico A.lraSimp 10 Hs
BARAHONA, KAREN ELIZABETH Auxiliar de Préctico A.2da Simp 10 Hs

1l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

3Hs Hs 2Hs 1Hs 6 Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoriacon précticas de aulay laboratorio 2° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
04/08/2025 14/11/2025 15 90

IV - Fundamentacion

Los métodos instrumentales se refieren al uso de distintas metodol ogias instrumental es para resol ver problemas analiticos,
sobre todo en el caso de muestras que posean el ementos a nivel trazas, y en el caso de disponer de patrones para realizar
curvas de calibracion. Andlisis de resultados e interpretacion de los mismos. Laimportancia de conocer qué instrumento debe
utilizarse seguin €l tipo de determinacion arealizar teniendo en cuentala sensibilidad del equipo, del métodoy la
concentracion del analito en lamuestra a analizar.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

- Estimular a estudiante a recuperar informacion y asociar los conocimientos previos adquiridos en: la Quimica General,
Quimica Inorganica, Quimica Organica, Matemética, Estadisticay Quimica Analitica General, parala comprension de los
distintos métodos y evaluacion de | os resultados.

- Adquirir un entrenamiento en la seleccion del método més adecuado pararealizar un andlisis, teniendo en cuenta el tipo de
muestra, sensibilidad del instrumento, exactitud y precision de los resultados.
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- Entrenar alos estudiantes en lainterpretacién de parametros instrumental es, que son herramientas que le permitiran obtener
informacion cualitativay cuantitativa de la composicion y estructura de analito/s en una muestra.
- Identificar los posibles errores que se cometen a realizar un andlisis.

VI - Contenidos

UNIDAD 1: ANALISISINSTRUMENTAL. CALIBRACION

Clasificacion de los métodos analiticos: Métodos clasicos e instrumentales. Clasificacion de los métodos instrumentales.
Seleccion de un método analitico: propiedades analiticas, pardmetros de calidad de los resultados. Patrones analiticos.
Calibracion de los métodos instrumental es: curvas de calibracion, método del estandar externo, método del estandar interno.
UNIDAD 2: ESPECTROSCOPIA ATOMICA

Introduccién alos métodos espectroscdpicos. Interaccion de laradiacion con la materia. Diagramas de nivel de energia
espectros de absorcion y emision.

Espectrometria de absorcién atdmica (AA) y de emision atdmica (EA). Atomizacion por llamay electrotérmica. Andlisis
cuantitativo: transmitancia, absorbancia. Ley de Beer: ley limitante, desviaciones quimicas e instrumental es. Fuentes de
radiacion. Espectrofotometros. Aplicaciones.

UNIDAD 3: ESPECTROSCOPIA MOLECULAR ULTRAVIOLETA - VISIBLE

Teoriade la absorcién molecular. Diagrama de niveles de energia en las distintas regiones del espectro el ectromagnético.
Especies absorbentes: absorcién de compuestos organi cos e inorganicos. Transiciones electronicas debidas ala absorcién de
radiacion UV-Visible. Cromdéforo. Andlisis cuantitativo: Ley de Beer. Componentes del equipo: tipos de materiales de las
celdas, solventes. Aplicaciones.

UNIDAD 4: SEPARACIONES CROMATOGRAFICAS

Separaciones analiticas. Fundamento general. Clasificacion de los métodos cromatograficos. Vel ocidades de migracion de
solutos. Parametros cromatograficos. Resolucion de la columna. Cromatografia gaseosa (CG). Principales componentes de
los cromatégrafos. Inyeccion de la muestra. Cromatogrameas tipicos: andlisis cualitativo y cuantitativo. Aplicaciones.
Cromatografia de liquidos de alta ficiencia (HPL C). Eficiencia de la columna. Detectores. Aplicaciones.

UNIDAD 5: ELECTROANALITICA

Introduccién: celdas el ectroquimicas. Principios bésicos. Tipos de electrodos: de referencia e indicadores. Métodos
electroanaliticos: técnicas estéticas y dinamicas. Potenciometria. Ventgjas. Instrumento. Calibracion. Medicion y
cuantificacion. Variables que afectan las medidas. Aplicaciones: medida de pH vy titulaciones potenciométricas.

UNIDAD 6: ELECTROFORESIS

Electroforesis capilar: fundamentacion, sistema, ventajas. Separaciones el ectroforéticas. vel ocidades de separacion y orden de
elucion de losiones. Flujo el ectroosmético. Instrumentacién. Inyeccion de la muestra. Deteccidn. Electroferograma.
Aplicaciones.

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

L os Trabajos Précticos de la asignatura consistiran:

ACTIVIDADESDE AULA:

- Resolucién de cuestionarios tedricos.
- Resolucién de guias de problemas.

- Exposiciones orales grupal es.

PRACTICOS DE LABORATORIO:
En laactualidad solo se puede realizar 1 TP de Laboratorio con un instrumento ya que la cétedra no tiene acceso alos
equipos instrumental es con que cuentala FICA.

1. Laboratorio utilizando la simulacion: calibracién de un espectrémetro UV-Visible.

2. Determinaciones Potenciométricas:

a) Uso del phchimetro: preparacion de las soluciones buffer para su calibracion.

b) Medidas del pH de muestras desconocidas liquidas.

3. Obtencidn de una curva de titulacion écido-base utilizando €l phchimetro.

El estudiante confeccionaré |os informes que debera presentar para aprobar los |aboratorios.
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VIII - Regimen de Aprobacién

METODOLOGIA DE DICTADO

Clases tedricas con resolucién de cuestionario tedrico mediante €l uso de la bibliografia. Cada clase sera dictada por objetivos
acumplir ya que se basarén en el aprendizaje centrado en € estudiante, siendo los principales:

- Aumentar la motivacion durante el trabajo en €l aula.

- Fortalecer € trabajo en equipo.

- Desarrollar criteriosy gjercitar la capacidad de razonamiento en los estudiantes.

REGIMEN DE REGULARIDAD
Para acceder alacondicion de regular, el estudiante deberd cumplir los siguientes requisitos:

1. Asistencia del 80% de las clases tedricas-préacticas, |os estudiantes que trabajan deben presentar el certificado de

trabajo valido del comercio u empresa.

2. Aprobar con una nota minimade 6 puntos los 2 parciales practicos escritos, evaluados antes del parcial de exposicién oral.
Seglin ordenanza O.C. N° 32/14, cada parcial escrito tendra dos recuperaciones, los 2° recuperatorios se tomaran al final del
cuatrimestre.

3. Aprobar con una notaminimade 7 puntos el parcial con exposicion orales grupales planificado en la asignatura, teniendo
laposibilidad de un recuperatorio en caso de no asistir presentando certificado médico.

4. Aprobacién de todos los informes de |os Practicos de Laboratorio.

APROBACION DE LA ASIGNATURA

Régimen de promocion:

Para acceder ala promocién de laasignatura, €l estudiante debera cumplir los mismos requisitos de regularidad, pero
aprobando los parciales practicos con una nota minima de 8 puntos en primerainstanciay los parciales orales grupales en 1°
instancia con una nota minima de 7 puntos, para luego rendir y aprobar con una nota minima de 7 puntos 2 parciales tedricos
escritos.

Examen final:
El estudiante sera examinado en 2 unidades del programa (por sorteo), teoriay aplicaciones, en formaoral.

Examen libre:
El estudiante debera rendir un examen practico con resolucién de problemasy aplicaciones de los |aboratorios realizados
durante el cuatrimestre, luego de aprobarlo rendira el examen tedrico de formaoral.

I X - Bibliografia Basica

[1] Fundamentos de Quimica Analitica. Skoog, West, Crouch y Holler. 9 Edicion. 2015
[2] Quimica Analitica Cuantitativa. Day Jr. y Underwood. 52 Edicién. 1997
[3] Quimica Analitica. Skoog, West, Holler. 62 Edicion. 1998.

X - Bibliografia Complementaria

|[1] Andlisis Quimico Cuantitativo. Daniel Harris. 22 Ed. Editorial Reverté. 2001.

X| - Resumen de Objetivos

- Estimular a estudiante a recuperar informacion y asociar 10s conocimientos previos adquiridos.
- Adquirir un entrenamiento en la seleccion del método mas adecuado pararealizar un andlisis.

- Entrenar alos estudiantes en lainterpretacidn de parametros instrumental es.

- Identificar los posibles errores que se cometen a realizar un andlisis.
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X1l - Resumen del Programa

1. Andlisis Instrumental. Calibracion.

2. Espectroscopia atémica. Espectrometria de absorcidn y emision atémica.

3. Espectroscopia molecular. Espectrometria de absorcion y emisién molecular ultravioletay visible.
4. Separaciones cromatograficas: Cromatografia gaseosa. Cromatografia liquida de alta eficiencia.

5. Electroanalitica. Potenciometria.

6. Electroforesis capilar.

X1 - Imprevistos

| Se utilizard solo la plataforma Classroom paralos temas y actividades del dictado de la asignatura.

X1V - Otros

Aprendizajes Previos:

* Interpretacion y andlisis de gréficas. Despeje de un término en una ecuacion matemética.

» Ondas electromagnéticas, propiedades fisicas: definicionesy unidades de medida. Representacion gréfica.

* Radiacion electromagnética. El Espectro electromagnético: diferentes regiones segiin lalongitud de onday lafrecuencia.
» Compuestos organicos. grupos funcionales.

* Parametros estadisticos: errores, desviacion estandar, coeficiente de variacion.

Detalles de horas de la Intensidad de la formacion préctica.

* Cantidad de horas de Teoria: 3 hs semanales. 45 horas totales

* Cantidad de horas de Practico Aula: 3 hsen 2 clases (en la semana que no se realice préactica de laboratorio).

* Cantidad de horas de Formacion Experimental: Laboratorios: 2 h cada laboratorio (en la semana que se realice laboratorio
las horas de clases précticas de aula seran de 1 h)

Aportesdel curso a perfil de egreso:

1.1 Interpretar el resultado de los andlisis de alimentos segln | egislacién bromatol gica vigente. (Nivel 2)

1.7 Aplicar técnicas de control de las materias primas e insumos que participen en la elaboracion de los diferentes productos
alimenticios, efluentesy emisiones a medio ambientes provenientes de laindustria alimenticia. (Nivel 2)

2.4 Redlizar ensayos y/o experimentos y analizar e interpretar resultados. (Nivel 1)

3.1 Desempefiarse de manera efectiva en equipos de trabajo. (Nivel 1)

ELEVACIONy APROBACION DE ESTE PROGRAMA

Profesor Responsable

Firma:

Aclaracion:

Fecha
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