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Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
BAZAN, PATRICIA LIA Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs
DUBE, GERARDO MARIANO Auxiliar de Préctico A.2daSimp 10 Hs
LUNA, SERGIO ALEJANDRO Auxiliar de Practico A.1ra Semi 20 Hs

1l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

Hs 1Hs 1Hs 1Hs 3Hs
Tipificacion | Periodo
A - Teoria con précticas de aulay campo Anual Desfasado
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
05/08/2024 19/06/2025 28 84

IV - Fundamentacion

La ensefianza de la Horticultura es muy importante porque €l profesional que egresa de la carrera de Ingenieria Agronémica
delaU.N.S.L. debe estar capacitado para desempefiarse en los distintos campos de la produccién agropecuaria, mostrando
una formacion integral tanto técnica como cientifica, en relacion alas necesidades del paisy laregion. Dentro de este
contexto la Asignatura adquiere relevancia teniendo en cuenta especialmente €l valor de la produccién horticola con relacion
alaproduccion agricola nacional ya que ocupa alternativamente el segundo o tercer lugar después de los cereales y cultivos
industriales.

Laactividad horticola presenta un alto grado de intensidad en el uso de los factores trabajo y capital, generando
comparativamente con el sector agropecuario en su conjunto, un nivel 30 veces superior en el empleo de lamano de obra, 20
en la utilizacion deinsumosy 15 en lainversion de maquinariasy equipos.

Laimportanciaregiona de esta actividad se debe a que por un lado constituye una produccién relevante y por otro a que en
torno a su acopio, preparacion y transformacion previaa consumo se desarrolla unaimportante actividad en lamisma region,
lo que la constituye en una significativa fuente de ocupacién.

Nuestra provincia, no considerada tradicionalmente horticola, ha alcanzado en la actualidad niveles destacables de
produccion constituyéndose este hecho en una fuente de divisas parala zona.

Laaparicion de las peliculas plésticas son desencadenantes de un crecimiento explosivo de la superficie de cultivos
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protegidos. De esta forma se halogrado producir en épocas que antes no era posible, incrementar 1os rendimientos, mejorar la
calidad y disminuir los riesgos frente a fenémenos climaticos como granizo, vientos y heladas.

Todo este desarrollo tecnol 6gico, exige un accionar acorde alas expectativas que genera por parte de los profesionales de la
agronomia.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

1. Reconocer las especies horticolas de importancia econémica que se adapten a nuestro paisy alaregion.

2. Ejecutar las labores culturales generales y especiales que se realizan en la Horticultura (preparacion de suelo, siembra,
almécigo, trasplante, riego, desmal ezado, tutorado, poda, destolado, descanutado, cosecha etc.).

3. Integrar los contenidos para manejar el cultivo de las especies horticolas "tipo" de las distintas familias, tanto en
expl otaciones tradicionales a campo como bajo proteccion.

4. Explorar conocimientos sobre producciones horticolas no tradicionales.

V1 - Contenidos

PARTE GENERAL

Unidad temética 1: La Horticultura

Tema 1: Horticultura

Definicion de Hortaliza, Huerto y Horticultura. Caracteristicas de | as plantas horticolas. Usos. Historia e importanciade la
horticulturaen el pais, valor socia y econémico. Explotaciones horticolas: caracteristicas de cadatipo.

Tema 2; Distribucion geogréfica de los cultivos horticolas en Argentina.

Factores ecol6gicos y econdmicos que regulan la distribucion. Principales centros de produccion y posibilidades de otros
nuevos. LaHorticulturaen San Luis.

Unidad Tematica 2: Laplanta horticola

Tema 3: Clasificacion de las plantas horticolas

Por su nomenclatura sistemética. Por la duracion de su vida. Por sus 6rganos comestibles. Por su habito vegetativo. Por sus
organos de multiplicacion. Por su resistenciaal frio.

Tema 4. Lasemilla horticola.

Caracteristicas de una buena semilla. Andlisis de semilla horticola. Cultivo y cosecha parala produccién de semilla
Conservacion. Ventgjas y desventgjas de la propagacion por semilla. Origen de la semilla usada. Zonas productoras en el
pais.

Unidad temética 3: Sistemas de inicio de los cultivos horticolas

Temab: Siembray plantacién.

Siembradirecta o de asiento. Formas: al voleo, en linea. Orientacion del cultivo, profundidad y densidad segiin especiey
sistema de cultivo. Epoca: principales factores que la determinan.

Plantacion: profundidad, densidad y forma seguin especie y sistema de cultivo.

Tema 6: Almacigosy trasplante.

Almécigos. Definicidn, objetivos, ventgjas y desventagjas. Sistema de bandejas germinadoras (speedling). Macetas.
Trasplante: Definicion. Ventajasy desventajas. Preparacion de latierra. Epocay momento oportuno. Técnica general.
Cuidados. Replante.

Unidad Temética 4: Labores culturalesy protecciones

Tema7: Labores culturales.

L abores culturales generales: descortezado, escardillado, carpida, aporque, raleo, y control de malezas.

L abores culturales especiales: tutorado: en espaldera, en barraca o caballete, en carpa. Poda. Aporque. Curado: acampoy
bajo cubierta (formasy caracteristicas de acuerdo ala especie). Blanqueo. Descanutado y destolado.

Tema 8: Abonosyy fertirrigacion en Horticultura.

Tipos de abonos utilizados en hortalizas. Tecnologia general. Bioinsumos. Fertirrigacion de hortalizas: Caracteristicas, usos,
soluciones.

Tema9: Proteccidn horticola.
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Protecciones temporarias. barandillas, tlnel bajo o microttnel de polietileno.
Protecciones permanentes: ttnel medio y alto de polietileno, invernadero.
Protecciones especiales; mallas antigranizo, media sombra, anti helada, anti insecto, rompeviento. Mulching.

Unidad tematica 5: Cosecha, poscosecha 'y comer cializacion

Tema 10: Cosecha, poscosechay comercializacion de hortalizas.

Tiposy formas de cosecha. Madurez fisiolégicay comercial. Tipificacion y conservacién de hortalizas. Destino de la
produccion. Canales de comercializacion. Mercados.

Unidad temética 6: Producciones horticolas no tradicionales

Tema 11: Producciones horticolas organicas. Producciones horticolas agroecol égicas. Producciones de micro hortalizas.
Producciones horticolas sin suelo.

PARTE ESPECIAL

Unidad temética 1: Poéceas

Maiz para choclo.

Unidad temética 2: Amarillidaceas

Ajo, cebolla.

Unidad temética 3: Amarantaceas

Acelga.

Unidad temética 4: Brassicaceas

Repollo.

Unidad temética 5: Fabéaceas

Arvea, poroto.

Unidad temética 6: Apiéaceas

Zanahoria.

Unidad temética 7: Convolvuléceas

Batata.

Unidad temética 8: Solanéceas

Pimiento, papa, tomate.

Unidad temética 9: Cucurbitaceas

Zapallos, zapallito y melén.

Unidad temética 10: Asteraceas

Lechuga.

Unidad temética 11: Asparagéceas

Espérrago.

Unidad temética 12: Rosaceas

Frutilla

L os cultivos citados son considerados "tipo" y su estudio sirve como base para el manejo de otras especies dentro de cada
familia. En €l estudio de cada cultivo, € alumno debera poseer los conocimientos en cuanto a: Origen. Importancia. Consumo
y valor nutritivo. Boténicay sistemética. Clima. Suelo. Manejo del cultivo

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

1. Identificacion de semillas de hortalizas.

Modalidad: Préctica de aula. Metodologia: aprendizaje basado en retos. Evaluacion: presentacion muestrario semillas.
2. Visitaaexplotaciones y zonas horticolas del pais.

Modalidad: Viaje de complementacion practica. Metodologia: clase invertida. Evaluacién: informe escrito.

3. Comercializacion. Mercados.

Modalidad: Viaje a mercados cercanos. Metodologia: clase invertida. Evaluacion: informe escrito.

4. Cultivo de Poéceas.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
5. Cultivo de Amarillidaceas.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
6. Cultivo de Amarantéaceas.
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Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacion: informe escrito y oral.
7. Cultivo de Brassicécess.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
8. Cultivo de Fabécess.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
9. Cultivo de Apiéceas.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
10. Cultivo de Convolvulécess.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
11. Cultivo de Solanécess.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacién: informe escrito y oral.
12. Cultivo de Cucurbitéaceas.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacion: informe escrito y oral.
13. Cultivo de Asteraceas.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacion: informe escrito y oral.
14. Cultivo de Asparagécess.

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacion: informe escrito y oral.
15. Cultivo de Roséaceas

Modalidad: Campo Experimental. Metodologia: aprendizaje orientado a proyectos. Evaluacion: informe escrito y oral.

VI1II - Regimen de Aprobacion

A - METODOLOGIA DE DICTADO DEL CURSO:

La asignatura Horticultura comprende clases tedrico - practicas y précticas. Las clases se desarrollan con el empleo de
presentaciones en PowerPoint y uso de pizarrén. Al aulavirtual de Classroom se suben: el programa, documentos en pdf,
PowerPoint y enlaces a distintos materiales referidos alos temas de la asignatura.

B - CONDICIONES PARA REGULARIZAR EL CURSO

Régimen de Alumnos Regulares

Pararegularizar la Asignatura el alumno debera

a) Asistir al 80% de los Trabajos Précticos como minimo.

b) Aprobar el 100% de |los Trabajos Préacticos. Laforma de recuperacion de los Trabajos Précticos no aprobados 0 no
asi stidos sera determinada por la Asignatura.

) Setomaran tres (3) examenes parciales de los contenidos tedrico-préacticos de la Asignatura (oral o escrito). La aprobacién
delos parciales sera con 7 (siete) con sus respectivos recuperatorios segin la normativa vigente.

C - REGIMEN DE APROBACION CON EXAMEN FINAL
Para alumnos regulares:

a) En la primera parte (eliminatoria) el alumno debera reconocer semillas de cinco (5) especies de distintas familias
horticolas, describiendo implantacion (sistema, épocay densidades), labores culturales, cosechay rendimientos. Esta
actividad se realizard con 24 horas de antelacion alafecha del examen.

b) En la segunda parte, €l alumno debera exponer sobre temas de 2 (dos) bolillas extraidas al azar del programa de examenes
D — REGIMEN DE PROMOCION SIN EXAMEN FINAL

El curso no contempla régimen de promocién sin examen final

E — REGIMEN DE APROBACION PARA ESTUDIATNESLIBRES

Para alumnos libres (Segiin Ordenanza C.D: N° 017/01 y Ordenanza C.S. 13/03).

Se consideraalumno libre el que estando en condiciones de cursar la Asignatura estan incluidos en losincisos c y d del
articulo 26 de la Ordenanza C.S. 13/03, y no en losincisosay b.

Pararendir como libre, e alumno debera cumplir con los siguientes requisitos:

a) Aprobar un examen escrito sobre temas tedrico-préacticos. Cumplimentado el examen, €l alumno debera reconocer semillas
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de diez (10) especies de distintas familias horticolas, describiendo implantacion, labores culturales, cosechay
comercializacion. Ambos son eliminatorios. El examen escrito y el reconocimiento de semillas se realizarén con 24 horas de
antelacion alafecha de examen.

b) Aprobado el punto anterior, €l alumno deberd exponer sobre temas de 2 (dos) bolillas extraidas a azar del programa de
exadmenes.
PROGRAMA DE EXAMEN

BOLILLA 1

Definicion de Hortaliza, Huerto y Horticultura. Caracteristicas de las plantas horticolas. Usos. Clasificacion de las plantas
horticolas por sus érganos comestibles. Por su habito vegetativo. Por sus érganos de multiplicacion.

1. Maiz parachoclo.

2. Ajo.

BOLILLA 2

Historia e importancia de la horticultura en el pais, valor socia y econémico. Explotaciones horticolas: caracteristicas de cada
tipo. LaHorticulturaen San Luis. Clasificacion de las plantas horticolas por su nomenclatura sisteméticay por la duracion de
su vida. Ejemplos

1. Esparrago

2. Pimiento

BOLILLA 3

Distribucién geogréfica de los cultivos horticolas en Argentina. Factores ecol 6gicos y econémicos que regulan la
distribucién. Principales centros de produccién y posibilidades de otros nuevos. Protecciones especiaes. mallas antigranizo,
media sombra, anti helada, anti insecto, rompeviento y mulching.

1. Cebolla.

2. Acelga.

BOLILLA 4

Clasificacion de las plantas horticolas: Por sus 6rganos comestibles. Por su habito vegetativo. Por sus 6rganos de
multiplicacién. Por su resistenciaa frio. Tiposy formas de cosecha. Madurez fisiolégicay comercial. Producciones
horticolas organicas.

1. Arvgja

2. Repollo

BOLILLA 5

Lasemillahorticola: Caracteristicas de una buena semilla. Andlisis de semilla horticola. Cultivo y cosecha parala produccion
de semilla. Conservacion. Ventajas y desventajas de la propagacién por semilla. Labores culturales generales. descortezado,
escardillado, carpida, aporque, raleo, y control de malezas.

1. Poroto

2. Batata

BOLILLA 6

Siembra: Siembra directa o de asiento. Formas: a voleo, en linea. Orientacion del cultivo, profundidad y densidad segiin
especiey sistema de cultivo. Epoca: principales factores que |a determinan. Tipos de abonos utilizados en hortalizas.
Tecnologia general. Bioinsumos.

1. Zanahoria

2. Zapallito

BOLILLA 7

Almacigos: Definicidn, objetivos, ventgjas y desventgjas. Sistema de bandejas germinadoras (speedling). Macetas.
Protecciones permanentes: tinel medio y alto de polietileno, tipos de invernaderos.

1. 1.Mel6n

2. 2.Cebolla
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BOLILLA 8

Labores culturales especiales. tutorado: en espaldera, en barraca o caballete, en carpa. Poda. Aporque. Curado: acampoy
bajo cubierta. Blanqueo. Descanutado y destolado. Origen de la semilla horticola usada en el pais. Zonas productoras de
semillas en Argentina

1. Papa

2. Lechuga

BOLILLA 9

Tipos de abonos utilizados en hortalizas. Fertirrigacion: Caracteristicas, usos, soluciones. Destino de la produccion horticola
en la Argentina. Canales de comercializacion. Mercados. Producciones horticolas agroecol 6gicas.

1. Tomate

2. Frutilla

BOLILLA 10

Protecciones horticolas: Protecciones temporarias: barandillas, tinel bajo de polietileno. Protecciones especiales: mallas
antigranizo, media sombra, anti helada, anti insecto, rompeviento y mulching. Tiposy formas de cosecha. Madurez
fisiologicay comercial.

1. Zapallos

2. Espéarragos

BOLILLA 11

Tiposy formas de cosecha. Madurez fisiolégicay comercial. Tipificaciony conservacion de hortalizas. Labores culturales
especiales: tutorado: en espaldera, en barraca o caballete, en carpa.

1. Papa

2. Zapallito

BOLILLA 12

Plantacion: profundidad, densidad y forma seguin especie y sistema de cultivo. Labores culturales especiales: Poda. Aporque.
Blanqueo. Descanutado y destolado. Producciones de micro hortalizas.

2. Tomate

3. Maiz parachoclo

BOLILLA 13

Trasplante: Definicion. Ventajas'y desventajas. Preparacion de latierra. Epocay momento oportuno. Técnica general.
Cuidados. Replante. Labores culturales especiales: Curado a campo y bajo cubierta (formasy caracteristicas de acuerdo alas
especies)

1. Lechuga

2. Batata

BOLILLA 14

Protecciones permanentes: tiinel medio y alto de polietileno, tipos de invernadero. Definicidén de Horticultura. Caracteristicas
de las plantas horticolas. Explotaciones horticolas: caracteristicas. Producciones horticolas sin suelo.

1. Ajo

2. Pimiento

I X - Bibliografia Basica

[1] [1] ASOCIACION ARGENTINA DE FITOPATOLOGOS, CORDOBA. 2024. Enfermedades de |as hortalizas en
Argentina. Tomo |. Editores: Delhey R, Ridao AC, RiveraMC y Wolcan SM.1° Edicién. Libro digital, PDF.ISBN
978-987-24373-4-3.CDD 635.04. Disponible en

https://drive.google.com/file/d/1r-3tX1a8GI-7TnRqCM qUY 9ftHfqov5P5M /view

[2] [2] ASOCIACION ARGENTINA DE HORTICULTURA. 1992. Argentina Frutihorticola'92. Comité Editorial. En la
asignatura.

[3] [3] ARGERICH, C.; L. TROILO; M. RODRIGUEZ; J. IZQUIERDO; M. STRASSERA; L. BALCAZA; S. DAL
SANTO; O. MIRANDA; M. RIVERO; G. GONZALEZ Y M. IRIBARREN. 2010. Manual de Buenas Practicas Agricolas en
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la cadena de tomate. FAO. 264 pp. En laasignaturay disponible en http://www.fao.org/docrep/019/i 17465/i1746s.pdf

[4] [4] BENAGES SANAHUJA S. 1990. El esparrago. Ed. Mundi Prensa. Madrid, Espafia. En la asignatura

[5] [5] BURBA, J.L. 2006. “Ajo. Un aimento natural. Introduccion a conocimiento de nuevas variedades y su destino”.
INTA. LaConsulta. Mendoza. En la asignatura

[6] [6] BURBA JOSE LUIS (Compilador).Produccion de ajo. 2022.1ra. Edicion Ediciones INTA.ISBN 978-987-679-334-6
(digital). Disponible en
https://repositorio.inta.gob.ar/bitstream/handl€/20.500.12123/13041/INTA_CRMendoza-SanJuan_EEAL aConsulta Burba J
L_INTA-ASAHO_Produccion_de Ajo.pdf?sequence=1&isAllowed=y

[7] [7] CASTAGNINO A. M. 2008. Manual de Cultivos Horticolas Innovadores. Editorial Hemisferio Sur. En la asignatura.
[8] [8] DELLA GASPERA Y OTROS. 2013. Manua del cultivo del zapallo anquito (Cucurbita moschata Duch). Edicion
EEA LaConsulta Ediciones INTA (CD). En laasignatura

[9] [9] DI BENEDETTO, A. 2005. Manejo de Cultivos Horticolas, bases ecofisiol6gicos y tecnoldgicas. Ed. Orientacion
Gréfica. En laasignatura

[10] [10] GAVIOLA J.C.2020. 1ra. Edicién Ediciones INTA. Produccién de semillas horticolas ISBN 978-987-8333-46-5.
Disponible en https://inta.gob.ar/sites/defaul t/files/libesu3465_inta_asaho_web_semillas v1.pdf

[11] [11] FOLQUER F. 1978. El tomate. Ed. Hemisferio Sur. Bs. As. En la asignatura

[12] [12] FOLQUER F. 1978. Labatata. Ed. Hemisferio Sur. Bs. As. En laasignatura

[13] [13] FOLQUER F. 1986. Lafrutillao fresa. Ed. Hemisferio Sur SA. Bs As. En laasignatura

[14] [14] GEORGE R. 1989. Produccién de semilla de plantas horticolas. Ed. Mundi Prensa. En la asignatura

[15] [15] LEGUIZAMON E. S. 2018. Historiade la horticultura.1ra. Ed. Ediciones INTA. ISBN 978-987-521-927-4.
Disponible en https://asaho.org/wp-content/uploads/2019/01/inta_asaho_historia_horticultura.pdf

[16] [16] LIMONGELLI J. 1979. El repollo y otras Cruciferas de importancia. Ed. Hemisferio Sur. En la asignatura

[17] [17] LOPEZ BILBAO MARISA y FREZZA DIANA. Lechuga. 2022.1ra. Edicion Ediciones INTA. ISBN
978-987-679-346-9 (digital) Disponible en INTA_CICVyA_IngtitutodeBiotecnologia L opezBilbao L echuga.pdf

[18] [18] LOPEZ CAMELO, A. F. 2011. Gestion de la calidad en zanahoria. 12 Edicion EEA Balcarce Ediciones INTA. En la
asignatura

[19] [19] MALLAR A. 1978. LaLechuga. Ed. Hemisferio Sur. Bs. As. En laasignatura

[20] [20] MAROTO J.V. 1990. Elementos de Horticultura General Ed. Mundi Prensa. En biblioteca VM

[21] [21] MARTI H. R. 2018. Produccion de batata.1ra. Edicion. Ediciones INTA. ISBN 978-987-521-963-2. Disponible en
https://inta.gob.ar/sites/defaul t/files/libesu0000_inta_asaho_web_batata.pdf

[22] [22] PARERA C. A.2017. Produccion de maiz dulce.1ra. Edicion Ediciones INTA. ISBN 978-987-521-873-4.
Disponible en https://inta.gob.ar/sites/defaul t/files/libesu8734 inta_asaho_web _maiz_dulce v1.pdf

[23] [23] PARODI L. Enciclopedia Argentinade Agriculturay Jardineria. Ed. ACME. En laasignatura

[24] [24] SARLI A. 1980. El tratado de Horticultura. Ed. Hemisferio Sur. Bs. As. En laasignatura

[25] [25] VIGLIOLA M. 1991. Manual de Horticultura. Ed. Hemisferio Sur. En biblioteca VM

X - Bibliografia Complementaria

[1] [1] ACOSTA, A.; GAVIOLA, J. C.; GALMARINI, C. 1994. “Cebolla: Manual de produccién de semillas horticolas’. En
laasignatura

[2] [2] ARGERICH, C.y J. GAVIOLA. 1995. Tomate: manual de produccion de semilla. EEA INTA La Consulta, Mendoza.
En laasignatura

[3] [3] BURBA, J. L. 2002. “Manipuleo, almacenamiento y transporte de gjo”. INTA. La Consulta. Mendoza.

[4] [4] BURBA, J.L. 2003. “Produccion de gjo”. INTA. La Consulta. Mendoza. En la asignatura

[5] [5] BURBA, J.L. 2003. “ Sistema multimodal de empaque de gjo termoprotegido para exportaciones diferidas’. INTA. La
Consulta. Mendoza. En la asignatura

[6] [6] BURBA, J.L. 2006. “ Aspectos practicos parala conservacién frigorifica de gjos para consumo”. INTA. La Consulta.
Mendoza. En la asignatura

[7] [7] CALDERONI, A. V. 1978. Enfermedades de lapapay su control Ed. Hemisferio Sur. Bs.As. En la asignatura

[8] [8] GARBI M., MARTINEZ S.y PUERTA A.(Compiladoras).2022. Hortalizas injertadas Una alternativa que contribuye
alaproduccion sustentable. Ediciones INTA, 170 p. Buenos Aires (PDF). ISBN 978-987-679-366-7 (digital). Disponible en
file:///C:/Users/Usuario/Downloads/INTA_CIRN_InstitutodeFloricultura Puerta A_V_Hortalizas injertadas.pdf

[9] [9] GRANVAL, N.y J. GAVIOLA. 1991. Lechuga: manual de produccion de semilla. EEA INTA La Consulta,
Mendoza. En la asignatura
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[10] [10] INTA. 1989/91. I°y I1° Curso-Taller sobre produccion y conservacion de Ajo. La Consulta, Mendoza. En la
asignatura

[11] [12] INTA. 1993. I11° Curso-Taller sobre produccidn, comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[12] [12] INTA. 1995. 1V° Curso-Taller sobre produccion comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[13] [13] INTA. 1997. V° Curso-Taller sobre produccién comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[14] [14] INTA. 1999. VI° Curso-Taller sobre produccion comercializacién e industrializacién de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[15] [15] INTA. 2001. VII° Curso-Taller sobre produccién comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[16] [16] INTA. 2003. VIII° Curso-Taller sobre produccion comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[17] [17] INTA.2005. IX° Curso-Taller sobre produccién comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[18] [18] INTA. 2007. X° Curso-Taller sobre produccion comercializacion e industrializacion de Ajo. Mendoza. En la
asignatura

[19] [19] INTA. 1989. “El cultivo de tomate paraindustria’ Centro Regional Cuyo. Mendoza. En la asignatura

[20] [20] INTA. 1994. Jornadas de actualizacion sobre el cultivo de cebolla. La Consulta. Mendoza. En la asignatura

[21] [21] INTA. 2023. XVl Curso-Taller sobre produccion, comercializacion e industrializacion de Ajo. Proyecto Ajo
Programa Nacional Hortalizas, Floresy Arométicas. Centro Regional Mendoza — San Juan Estacion Experimental
Agropecuaria La Consulta Mendoza — Argentina. Disponible en

file:///C:/Users/Usuario/Downloads/M anua %20X V 11%620Curso%20T al | er%20A j o.pdf

[22] [22] INTA. 1987. “Recomendaciones précticas parad cultivo de arveja’. San Pedro. Buenos Aires. En la asignatura
[23] [23] OLIVA, R. N. 1987. Manual de produccion de Semillas Horticolas: Zanahoria. Estacion Experimental
AgropecuariaLa ConsultaINTA. En laasignatura

[24] [24] PERALTA, I.; MAKUCH, M.; GARCIA LAMPASONA, S.; OCCHIUTO, P. N.; ASPRELLI P. D.; LORELLO,
M. 1. Y TOGNO L. 2008. Catalogo de poblaciones criollas de pimiento, tomate y zapallo colectadas en valles andinos de la
Argentina. 12 Edicién Mendoza Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria-INTA. En laasignatura

X1 - Resumen de Objetivos

1. Reconocer |as especies horticolas de importancia econémica que se adapten a nuestro paisy alaregion.

2. Ejecutar las labores culturales generales y especiales que se realizan en la Horticultura (preparacion de suelo, siembra,
alméacigo, trasplante, riego, desmalezado, tutorado, poda, destolado, descanutado, cosecha etc.).

3. Integrar los contenidos para manejar €l cultivo de las especies horticolas "tipo" de las distintas familias, tanto en
explotaciones tradicional es a campo como bajo proteccion.

4. Explorar conocimientos sobre producciones horticolas no tradicionales.

X1l - Resumen del Programa

A- Parte general

A.l LaHorticultura
* Tema 1: Horticultura.
* Tema 2: Distribucion geogréfica de los cultivos horticolas.

A.2 Laplanta horticola
* Tema 3: Clasificacion de las plantas horticolas.
* Tema4: Lasemillahorticola.

A.3 Sistemadeinicio de cultivos horticolas.
* Tema5: Siembray plantacion

*Tema 6: Almécigosy trasplante.
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A.4 Labores culturales y protecciones
* Tema 7: Labores culturales.

* Tema 8: Abonosy Fertirrigacion.

* Tema 9: Cultivos protegidos.

A.5 Cosecha, poscosechay comercializacién de hortalizas.

* Tema 10: Cosecha, poscosechay comercializacion de hortalizas.

A.6 Producciones horticolas no tradicionales

*Tema 11: Producciones horticolas organicas. Producciones horticolas agroecol 6gicas. Producciones de micro hortalizas.
Producciones horticolas sin suelo.

B-Parte especial

CONTENIDO

1) Poaceas. maiz para choclo

2) Amarillidaceas: gjoy cebolla

3) Amarantéceas: acelga

4) Brassicéaceas: repollo

5) Fabaceas: arvejay poroto

6) Apiaceas. zanahoria

7) Convolvuléceas; batata

8) Solanéceas. papa, tomate'y pimiento
9) Cucurbitéceas. zapallo y zapallitos
10) Asteréceas: lechuga

11) Asparagaceas. esparragos

12) Rosacess: frutilla

X1 - Imprevistos

Al tener que redlizar précticos acampo, € ordenamiento de los mismos puede modificarse de acuerdo alas condiciones
ecoldgicasy climéticas del dia (lluvia, heladas, granizo, etc.). Lano realizacién de |os vigjes programados estan sujetos a
inclemencias meteorol dgicas severas en laregion avisitar y/o no disponibilidad econémicay vehicular.

X1V - Otros

Aprendizajes Previos:

L os contenidos minimos de las siguientes asignaturas
Terapéutica Vegeta

Hidrologia Agricola

Zoologia Agricola

Fitopatologia

Detalles de horas de la Intensidad de la formacion practica.
Cantidad de horas de Teoria-Préactica:28 horas

Cantidad de horas de Préctico Aula:28horas

Cantidad de horas de Formacion Experimental: 28 horas

Aprendizajes Previos:

L os contenidos minimos de las siguientes asignaturas
Terapéutica Vegeta

Hidrologia Agricola

Zoologia Agricola

Fitopatologia

Detalles de horas de la Intensidad de la formacion practica.
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Cantidad de horas de Teoria-Préctica:28 horas

Cantidad de horas de Préctico Aula:28horas

Cantidad de horas de Formacion Experimental: 28 horas

Aportesdel curso a perfil de egreso:

Formacién Bésica

Contenidos y habilidades Aprende Observa Resuelve Ejecuta

1. Légicamateméticay conjuntos. Analisis combinatorio. Matricesy sistemas de ecuaciones lineales. Funciones. Limites,
derivadas e integrales. Ecuaciones diferenciales. Geometria analitica. Algebravectorial.

2. Transmisién del calor einteraccion de laradiacidn con la materia. Fotometria. Electricidad y magnetismo. Estéticay
dindmicade los fluidos. Fenémenos de superficie y de transporte. M ecanica aplicada.

3. Estadistica descriptiva. Probabilidad y variable aleatoria. Muestreo estadistico. Inferencia estadistica. Analisis de
correlaciony de regresion. Test paramétricos y no paramétricos. Andlisis de varianza. Model os estadisticos. Disefio de
experimentos.

4. Estructura electrénicay clasificacion periddica. Solucionesy propiedades coligativas. Termoquimica. Electroquimica.
Equilibrio quimico eidnico. Estructura del &omo de carbono y orbitales atdbmicos y moleculares. Grupos funcionales.
Andlisis quimicosy fisico quimicos de interés agronémico.

5. Estructuray metabolismo de biomoléculas. Fotosintesisy respiracion.

6. Biologiacelular.

7. Morfologia vegetal . Adaptaciones. Biologia reproductiva. Ciclos de vida de | as especies vegetales de interés agronémico.
Boténica sistemética de especies de interés agrondmico. X X

Formacién Aplicada

Contenidos y habilidades Aprende Observa Resuelve Ejecuta

1. Ecologia de agroecosistemas. Sustentabilidad: indicadoresy evaluacion.

2. Enfermedades de cultivos de importancia zootécnica. Epidemiologia. Mecanismos de defensa. X X

3. Plagas animales de importancia en la produccion agropecuaria. Especies benéficasy perjudiciales. Interaccion
fitéfago-planta. X X

4. Malezas. Dindmica poblacional de malezas. Competencia cultivo-malezas. X X

5. Principios culturales, genéticos, quimicos, fisicosy bioldgicos para el control de plagas animales, enfermedades y malezas.
Productos fitosanitarios y domisanitarios. Toxicologiay residuos. X

6. Transmision del material hereditario. Genética de poblaciones y evolucion. Recursos genéticos. X

7. Fisiologia de plantas de interés agropecuario. Nutricion vegetal. X X X

8. Anatomiay Fisiologia de |as principal es especies de interés agropecuario. Nutricion y alimentacidn. X X X X

9. Fisica, quimicay morfologia de suelos. Usos de suelos y procesos de degradacién. Diagndstico y tecnologias de
fertilizacion. Hidrologia de interés agrondmico. Riego y drengje. X X

10. Microbiologia agricola.

11. Agroclimatologia. X X

12. Maquinarias 'y tecnologias de uso agropecuario. X X X

13. Desarrollo rural sustentable. Sociologiay Extension rural. X

14. Economiay administracion agrarias. Unidad econdmicay subdivisién parcelaria. Politicas agropecuarias. Ordenamiento
territorial
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