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Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
GUTIERREZ, MARIANO HERNAN Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs
HERRERA, PATRICIO ERNESTO Responsable de Préctico JTP EXc 40 Hs

1l - Caracteristicasdel Curso

CreditoHorario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

Hs Hs Hs Hs Hs
Tipificacion | Periodo
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas

IV - Fundamentacion

Todo organismo viviente esta constituido por compuestos que contienen carbono. Los alimentos que nos nutren, |as prendas
gue nos visten y las medicinas que nos curan son sustancias organicas. La quimica organica es la quimica de todos los
compuestos que contienen carbono. Es la quimica presente en todos | os seres vivos. Estos compuestos organicos también se
pueden obtener en el laboratorio mediante un proceso o técnica quimica.

Estos compuestos han cambiado la vida de | as personas brindandoles nuevos materiales y compuestos que han reemplazado a
otros.

Laasignatura se dicta en el segundo cuatrimestre del segundo afio de la carrera de Ingenieria en Alimentos. Quimica
Orgéanica depende del Departamento de Ciencias Bésicas en e Areade Quimica.

En Quimica Orgénica se comienza con €l estudio del d&tomo, la configuracion electronica de cada elemento y las propiedades
periodicas. Las caracteristicas del &tomo de carbono paraformar diferentes compuestos organicos. A continuacion se
presentan los diferentes los grupos funcionales, se describen sus propiedades fisicas y su reactividad. Lareactividad esla
forma en como reacciona cada grupo funcional por su naturaleza para formar los productos. La reactividad de cada grupo
funcional hace que se pueda predecir el producto principa que se podria obtener.

El Ingeniero en Alimentos debe conocer 10s compuestos organicos que actuaran como reactivos, sus propiedades fisicasy su
reactividad para obtener el producto deseado cuidando la salud de la poblacién y el medio ambiente.

Para cursar la asignatura se necesita haber rendido Quimica General e Inorganica A e Introduccién alalngenieriaen
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Alimentos y haber regularizado Quimica General e Inorganica B. Se necesita tener conocimientos de uniones quimicas,
fuerzas intermol eculares, cinética, equilibrio quimico, estructura molecular y pH.

Se recomienda llevar un cuaderno de apuntes donde se anotaran los resultados de |os gjercicios y problemas que se
desarrollaran en clase de trabajos précticos. La asignatura usard |a plataforma Classroom donde se adjuntaran el material
multimedia que se dicta semana tras semana como asi también los anuncios y novedades de la materia. Ademés se sugiere
consultar labibliografia que se encuentraen la biblioteca de la FICA.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

En esta asignatura se tendra una introduccion ala quimica del carbono. La electronegatividad en una molécula determinala
reactividad de misma. De esta manera se podra predecir como reaccionara el sustrato frente a otros reactivos o con solventes.
Asi el estudiantes cuando termine el curso sera capaz:

Resultados de Aprendizaje:

-Bosguegjar la estructura molecular con la Teoria de Lewis.

-Reconacer los diferentes grupos funcionales para predecir su reactividad.
-Desarrollar los mecanismos de reaccién para obtener un producto principal.
-Conocer las biomoléculas y sus reacciones para elaborar alimentos.

VI - Contenidos

Temal

Introduccién ala Quimica Organica

Concepto. Enlace covalente. Orbitales atémicosy moleculares. Hibridacion. Enlaces sigmay pi. Efectos derivados de
desplazamientos electrénicos. permanentesy circunstanciales. Caracteristicas. Teoria de laresonancia. Postuladosy
condiciones.

Acidosy bases: Teoriade Bronsted-Lowry y Lewis. Grupos Funcionales. Las moléculas organicasy sus reacciones.
Generalidades. Reacciones homaliticas y heteroliticas. Reactivos nucledfilicosy electrofilicos. Teoria del estado de
transicion. Intermedios de reaccion: radicales libres, carbanionesy carbocationes: estabilidad relativa.

Tema?2

Hidrocarburos.

Hidrocarburos saturados. Alcanos. Fuentes naturales. Propiedades fisicas y quimicas. Combustibles fosiles y medio ambiente.
Halogenacion. Andlisis conformacional. Hidrocarburos aliciclicos. Compuestos aciclicosy derivados. |sdbmeros
conformacionales. Ciclohexano. Propiedades fisicasy quimicas.

Alquenos. M étodos de obtencién; a partir de derivados halogenados, de alcoholes. Propiedades fisicas. Propiedades
guimicas. Adicién a enlaces multiples. Reacciones de Adicion electr éfila a doble enlace. Regla de Markovnikov.
Hidrogenacion.

Alquinos. Métodos de obtencion: a partir de carburo de calcio, derivados halogenados. Propiedades fisicas. Propiedades
guimicas: caracter acidico, reacciones de adicion.

Compuestos aromaticos. Benceno. Discusion de su estructura. Aromaticidad: compuestos aromaticosy no arométi cos.
Arenos. Sustitucion aromética el ectrofila. Mecanismo general. Intermedios. Reacciones principal es.

Tema 3
Estereoquimica. Introduccion. |someria plana o de estructura. |someria geometria: requisitos estructurales, distintas
configuraciones. |someria Optica. Quiralidad.

Tema 4

Compuestos Halogenados

Haluros de alquilo. Estructura de haluros de alquilo, propiedades y reacciones. Sustituciones alifaticas. Sustitucion
nucledfilica (SN): unimolecular (SN1) y bimolecular (SN2). Factores involucrados. Cambios estereoquimicos. SN en la
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naturaleza. Reacciones de eliminacion: unimoleculares (E1) y bimoleculares (E2). Regla de Saytzeff. Factores involucrados.
Sustitucion vs eliminacion.

Temab

Compuestos oxigenados: Alcoholes, Eteres, Aldehidos, Cetonas, Acidos, Esteres. Fenoles.

Alcoholes. Métodos de obtencion. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas: rupturadel enlace carbono-oxigenoy
oxigeno-hidrégeno. Alcoholes polihidroxilados. Glicoles. Glicerina. Importancia, usosy toxicidad.

Fenoles. Fuentes naturales. Acidez de fenol y derivados. Métodos de obtencién. Propiedades quimicas. Reacciones.
Quinonas. M étodos de obtencion. Propiedades y reacciones. Interés biol dgico.

Eteres. Métodos de obtencion: sintesis de Williamson. Propiedades fisicasy quimicas. Epoxidos. Propiedades quimicas
Aldehidos y cetonas. M étodos de obtencidn. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas. Grupo carbonilo. Mecanismo
general.

Acidos carboxilicos. Métodos de obtencién. Propiedades fisicas y quimicas. Acidos carboxilicos, principal es términos.
Esteres: métodos de obtencidn y propiedades quimicas. Usos.

Tema6

Compuestos nitrogenados: Aminas, Amidas

Aminas. Métodos de obtencién: a partir de haluros de alquilo, reduccion de nitroderivados. Propiedades quimicas. Basicidad.
Amidas. Métodos de obtencién y propiedades quimicas. Urea, usos

Tema7

Azlcares

Hidratos de carbonos. Clasificacion. Importancia biol égica. Monosacéridos. Series estéricas D y L. mutarrotacion.
Propiedades quimicas. accién reductora, formacién de acetales, glicdsidos, osazonas, cianohidrinas. Oxidacion. Reduccion.
Oligosacéridos. Disacéridos: sacarosa, maltosa, lactosa. Polisacaridos. Almidoén. Celulosa. Estructura. Reconocimiento.

Tema8

Lipidos

Acidos Grasos. Lipidos simples. Triacilglicéridos: grasas y aceites. Propiedades. Estructura. Reacciones. Jabones. Ceras:
Lipidos complgos.

Tema9

Aminoé&cidosy Proteinas

Aminoécidos. Clasificacion. Principales términos. Series estéricas. M étodos de obtencidn. Interaccidn de grupos amino 'y
carboxilo. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas. Reacciones del grupo aminoy del grupo carboxilo.

Proteinas. Clasificacion. Distintos tipos. Caracteres generales. Punto isoeléctrico. Estructuras (primarias, secundaria, €tc):
conceptos bésicos. Desnaturalizacion. Coagul acion.

Tema 10
Vitaminas
Caracteres generales. Clasificacion. Vitaminas liposolubles e hidrosolubles. Nucledtidos. Nucledsidos. Acidos Nucleicos

Tema 1l

Colorantes

Colorantes y materias colorantes natural es. Relaciones entre constitucion y color. Teoria de Witt del color. Grupos
cromoforos, auxdcromos. Batocromos e hipsocromos. Clasificacion estructural de los colorantes. Colorantes naturales.
Carotenoides: caracteres generales, alfa, betay gamma carotenos. Licopeno isomeria cis-trans. Derivados oxigenados.
Derivados alfay gamma pironas. Cumarinas. Cromonas. Flavonoides. Antocianinasy antocianidinas. Porfirinas. Clorofilas.
Clorofilasay b. estructuras'y funcién bioldgica. Importancia de los colorantes en laindustria aimenticia. Colorantes
sintéticos. Tiposy métodos de obtencion. Métodos de tincion.

Tema 12

Polimeros

Generalidades, Clasificacion. Polimeros de adicién. Reaccidn de polimerizacion: por radicales libres, catiénicay anionica.
Estereoquimica. Polimeros de condensacién: Poliamidas, poliésteres y poliuretano. Propiedades fisicas.
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VI1I - Plan de Trabajos Practicos

Cada tema de contenido tiene su préctico de aula, donde el estudiante resolverd las preguntas, |os problemas o gercicios para
poner en practico lo explicado en la clase de teoria. El aprendizaje colaborativo sera usado para desarrollar 10s précticos de
aula

Relacionar los conceptos desarrollados en las clases de practico de aulay los reactivos que se van a usar, asi como sus
reacciones.

Tener en cuentalas normas de seguridad antes, durante y luego de manipular |os reactivos dentro del 1aboratorio.

Trabajos practicos de Laboratorio:

-Préctico de Laboratorio N° 1: Azlcaresy polisacaridos. Propiedades y Reacciones

-Practico de Laboratorio N° 2: Lipidos, grasasy aceites. Propiedades y Reacciones quimicas.

-Practico de Laboratorio N° 3: Obtencion de Colorantes Naturales. Licopeno de zanahoriay clorofilade acelga

VIl - Regimen de Aprobacién

La asignatura Quimica Organica es una asignatura que continua con el estudio de la materiatal como se comenzo en primer
afo con Quimica General e Inorganica A y B. Se trabaja con conceptos que no se ven asimple vistay teorias que €l
estudiante debera tomar como inicio para desarrollar cada uno de los temas.

A - METODOLOGIA DE DICTADO DEL CURSO:
Clases de teoria: €l docente responsable de la asignatura desarrollara el tema con diapositivas dentro del horario de clase.
Brindara labibliografia adecuada ala unidad. Se apoyara en tutoriales explicativos resumidos para orientar al estudiante.

Clases de trabajo préctico de aula: Se usarén aprendizaje colaborativo pararesolver |as guias de trabajo practico.

Trabajos Practico de Laboratorio: se realizaran dentro del laboratorio del Bloque |1 de Quimicade laFICA. Los practicos de
laboratorio seran de acuerdo alos temas del programa.

Clases de Consulta: se dispondran de clases de consulta de acuerdo a horario acordado por € docente fueradel horario de
clases.

M étodos de Evaluacion: la evaluacion serd sumativa por medio de 3 parcialesalo largo del cuatrimestre.

B - CONDICIONES PARA REGULARIZAR EL CURSO

Descripciédn de los requisitos que | os estudiantes deben al canzar pararegularizar el curso:

-80 % de Asistencia a las clases tedrico-préacticas.

-100% de Asistencia alaboratorios. Una vez realizada la metodol ogia de aprendizaje colaborativo se procedera a evaluar €l
préctico de laboratorio con un cuestionario de 3 0 4 preguntas antes de entrar €l Laboratorio del Blogque |1 de Quimica.
-Evaluaciones Parciales: la evaluacion de la asignatura se realizara con 3(tres) examenes parciales. Para alcanzar la
regularidad se debe obtener un 60% de respuestas correctas. Cada parcial tendra 2 instancias recuperadoras, segiin ordenanza
C.S. N° 13/03, una serallevada a cabo ala semanade la primer instanciay el segundo recuperatorio se realizara al final del
cuatrimestre.

C —REGIMEN DE APROBACION CON EXAMEN FINAL.
El examen final serd escritoy presencial.

D — REGIMEN DE PROMOCION SIN EXAMEN FINAL
El curso no contempla régimen de promocion

E — REGIMEN DE APROBACION PARA ESTUDIATNES LIBRES El curso no contempla régimen de aprobacion para
estudiantes libres

Péagina 4




I X - Bibliografia Basica

[1] -Fernandez Cirelli A , De LucaM , Du Mortier Cecile. Aprendiendo Quimica Organica .Segunda Edicion 2008. Libro
disponible en formato impreso en biblioteca VM.

[2] -Mc Murray J. Quimica Organica. Editorial Cengage Learning. Octava Edicién. 2012. Libro en formato impreso
disponible en biblioteca SL ,en formato digital disponible en laasignaturay el repositorio de E-libro Campus Virtual UNSL.
[3] -Wade L.G. Jr. Quimica Organica. Volumen 1 .Editorial Pearson Educacidn. Séptima Edicién. 2011. Libro en formato
impreso en Biblioteca SL y en formato digital disponible en laasignatura. --Wade L.G. Jr. Quimica Organica Volumen 2
Editorial Pearson Educacion. Séptima Edicién. 2011. Libro en formato impreso en Biblioteca SL y en formato digital
disponible en la asignatura

X - Bibliografia Complementaria

[1] -Carey F., Sundberg R. Advanced Organic Chemistry. Vol. A y B. Ed. Plenum Press N.Y 2008. Libro disponible en
formato impreso en biblioteca de SL

[2] -Marcano D. Introduccion ala Quimicade los colorantes. Coleccion divulgacion Cientificay Tecnoldgica. Academiade
Ciencias Fisicas, mateméticas y naturales .Caracas Venezuela 2018. Libro en formato digital disponible en la signatura.

[3] -Seyhan Ege N. Quimica Organica. Tomo 1y 2. Editorial Reverte. Tercera edicién 2008.Libro en formato impreso
disponible en bibliotecade SL.

X1 - Resumen de Objetivos

-Bosguegjar la estructura molecular.

-Reconaocer los diferentes grupos funcionales.
-Desarrollar 1os mecanismos de reaccién.

-Predecir el producto final del mecanismo de reaccién.
-Reconocer las biomoléculasy sus reacciones

X1l - Resumen del Programa

Introduccién ala Quimica Organica: Teorias de enlaces. Grupos funcionales. Hidrocarburos. Hidrocarburos Aliféticos.
Hidrocarburos Arométicos. Compuestos oxigenados: Alcoholes, Eteres, Aldehidos, Cetonas, Acidos, Esteres. Fenoles.
Compuestos nitrogenados: Aminas, Amidas. Azucares. Lipidos. Aminoécidos y Proteinas. Vitaminas. Colorantes

X1l - Imprevistos
|
XIV - Otros
|
ELEVACION y APROBACION DE ESTE PROGRAMA
Profesor Responsable
Firma:
Aclaracion:
Fecha:
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