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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afio  Periodo
Ord.C

Quimica Biol6gica de Alimentos ING.EN ALIMENTOS .D.02 2018 2° cuatrimestre
3/12

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
GORLINO, CAROLINA VIRGINIA Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs
DIAZ GABUTTI, MARIA SOLEDAD Auxiliar de Préctico A.1ra Semi 20 Hs

1l - Caracteristicasdel Curso

CreditoHorario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

Hs 3Hs 1Hs 2Hs 6 Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoriacon préacticas de aulay laboratorio 2° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
06/08/2018 16/11/2018 15 90

IV - Fundamentacion

En esta asignatura se estudiara el metabolismo de los seres vivos de |os reinos vegetal, animal y protista para entender la
relacién entre nutrientes y la produccion de energia, como asi también la regulacion de todas | as vias metabdlicas.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

El alumno, al finalizar la asignatura, deberd ser capaz de entender y comprender las estructuras'y propiedades de los
principales componentes celulares y de los procesos metabdlicos que rigen alos seres vivos con lafinalidad de capacitarse
para contribuir ala solucién de sus problemas e interpretar 1os fendmenos biol dgicos de vegetales, animalesy

mi croorganismos.

V1 - Contenidos

TEMA 1. BIOENERGETICA.

Contenido energético de los compuestos biol 6gicos. Principios de termodinamica; conceptos de energialibre, entalpiay
entropia. Compuestos biol 6gicos de alta reactividad. Mecanismos de acoplamiento bioenergético. Fosforilacion anivel de
sustrato y en cadena oxidativa. Fendmenos bioenergéticos dependientes de la respiracion. Utilizacion del ATP.

TEMA 2: ENZIMAS.
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Generalidades: definicion, nomenclaturay clasificacion. Constituyentes de un sistema enzimaético: centro activo, coenzimay
grupos prostéticos. Activadores. Medidas de la actividad enzimética. |soenzimas. Cinética de | as reacciones enzimaticas.
Ecuacion de Michaelis-Menten. Determinacién de Km. Efectos de la concentracidn de la enzima, de la concentracion del
sustrato, de los productos de la reaccidn, del pH, y de latemperatura sobre la actividad enzimética. Inhibicion enzimética.
Enzimas alostéricas. Vitaminas y minerales que actllan como coenzimasy cofactores.

TEMA 3: METABOLISMO DE LOSHIDRATOS DE CARBONO.

Conceptos general es de metabolismo: anabolismo y catabolismo.

Metabolismo de los hidratos de carbono. Digestién y absorcién. Glucdlisis: fasesy regulacién. Balance global. Fermentacion
alcohdlica. Fermentacion léctica. Reversibilidad de la glucdlisis. Metabolismo del almidén. Metabolismo del Glucgeno.
Gluconeogénesis. Ciclo de las Pentosas Fosfato. Sintesis y degradacién de polisacéridos.

TEMA 4: CICLO DEL ACIDO CITRICO.

Descarboxilacion oxidativa del piruvato. Destino Acetil-CoA. Ciclo del Acido Citrico (Ciclo de Krebs): descripcion.
Alimentadores del ciclo. Sustancias liberadas en el ciclo. Energética. Sistemas de lanzaderas. Caracter anfibdlico del ciclo del
Acido Citrico. Regulacion. Cadena Respiratoriay Fosforilacion oxidativa. Importancia metabolica.

TEMA 5: METABOLISMO DE LOSLIiPIDOS.
Digestion y absorcion de lipidos dietarios. Quilomicronesyy lipoproteinas. Lipogénesis, gliceroneogénesisy lipolisis.
Degradacion de &cidos grasos: beta-oxidacion. Balance energético. Biosintesis &cidos grasos. Metabolismo colesterol.

TEMA 6: METABOLISMO DE LASPROTEINASY AMINOACIDOS.

Digestién y absorcién de proteinas y aminoécidos. Aminoécidos esenciales. Destino de los aminoéacidos. Desaminacion,
transaminacion y descarboxilacién. Utilizacion del residuo desaminado. Aminoécidos glucogénicos y cetogénicos. Destino
del grupo amino. Formacién de glutaminay urea: Ciclo de la Urea. Biciclo de Krebs. Principales vias de sintesis de los
aminoécidos. Los aminoéacidos como precursores de otras biomol écul as.

TEMA 7: METABOLISMO DE LOSACIDOSNUCLEICOS.

Metabolismo de nucledtidos de purinas y pirimidinas. Digestion de acidos nucleicos de la dieta. Destino metabdlico de los
acidos nucleicos. Biosintesis y degradacion de bases pUricas. Regulacion. Biosintesis y degradacién de bases pirimidinicas.
Regulacion. Sintesis de desoxirribonucledtidos.

TEMA 8: BIOSINTESIS DE PROTEINAS.

Replicacion del ADN. Mecanismo. Enzimas involucradas. Transcripcién. Mecanismo. Enzimas involucradas. Tipos de ARN:
ARN mensajero, ARN transferencia, ARN ribosdmico. Funcion. Traduccion: Mecanismo. Caracteristicas. Moléculas
involucradas. Regulacion de la sintesis proteica: induccion y represion enzimética. Modificaciones post-transcripcionales.

TEMA 9: INTEGRACION METABOLICA.

Relaciones entre las principal es vias metabdlicas. Encrucijadas metabdlicas: glucosa-6-fosfato, piruvato y acetil CoA.
Lanzaderas. Regulacion de |a principales vias metabdlicas: Glucdlisis, Gluconeogénesis, Ciclo del Acido Citrico, Viadelas
Pentosas Fosfato, Glucdgenolisis, Glucogenogénesis, Lipogénesis, Lipdlisis. Perfil metabdlico de los érganos mas
importantes: cerebro musculo, tejido adiposo, higado. Ciclo ayuno-alimentacion. Adaptaciones metabdlicas.

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

La asignatura se compone de trabajos practicos de laboratorio y problemas de aula.

L os trabajos de laboratorio tienen por objeto ensefiarle al alumno e uso de materiales bioldgicos, € manejo de instrumental y
diferentes metodol ogias necesarias para analizar distintos procesos metabdlicos.

Laresolucién de problemasy gjercicios permiten fijar, aclarar y aplicar |os conceptos tedricos sobre los distintos temas.

TRABAJOS PRACTICOS (TP) DE LABORATORIO:

TP 1. Normas bésicas de trabajo y seguridad de laboratorio. Estudio de la actividad enziméatica de la catalasa en funcion de la
temperaturay € pH.
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TP 2. Estudio de la accion enzimética de lalevadura.

TP 3. Valoracion de azlcares reductores mediante €l método de Nelson-Somogyi. Confeccion curva de calibracion.

TP 4. Vaoracion de azlicares reductores mediante el método de Nelson-Somogyi. Determinacion azlicares reductores en
muestras de jugos de naranja comerciales

TRABAJOS PRACTICOS AULICOS:

- Cuestionarios guias para la resolucién de problemas relacionados con |os €jes tematicos de la asignatura:
TP 1. Bioenergéticay enzimas.

TP 2. Metabolismo hidratos de carbono.

TP 3. Metabolismo lipidos.

TP 4. Metabolismo aminoéacidos y proteinas.

TP 5. Integracion metabdlica.

VIl - Regimen de Aprobacion

REGLAMENTOS DE ALUMNOS REGULARES Y PROMOCIONALES

El régimen de esta asignatura sera promocional, paralo cual el alumno debera aprobar 2 evaluaciones parciales de caracter
tedrico practico pero ateniéndose a cumplir las correlatividades previstas.

En total el alumno tendrala posibilidad de recuperar las evaluaciones parciales en 4 oportunidades, pero respetando la norma
de que un mismo parcia no puede ser recuperado mas de dos veces.

El alumno que pierda la promocién, seguird manteniendo laregularidad, pero al momento de aprobar €l régimen de trabajos
précticos debera rendir un examen final de fundamentos tedricos en las mesas habituales.

REGLAMENTO DE EXAMENES LIBRES

S6lo podran optar por rendir la asignatura en caracter de alumno libre aquellos que, habiendo realizado | os trabaj os practicos
de laboratorio, hubiesen perdido la condicion de regular por parciales no aprobados. De esta forma el alumno tendra que
cumplimentar |os siguientes requisitos:

1) Aprobar un cuestionario escrito sobre la fundamentacion tedrica de todos los temas del Plan de Trabajos Préacticos, el que
contendré problemas de aplicacion.

2) Unavez aprobado el punto 1, se sorteara un temadel plan de trabajos précticos de |aboratorio vigente, que los alumnos
desarrollarén en el laboratorio, previa aprobacion de un cuestionario escrito especifico sobre el tema sorteado.

3) Larealizacién del trabajo de laboratorio y |os resultados obtenidos seran supervisados por €l Jefe de Trabajos Préacticosy
seré considerado junto con el informe elaborado por cada alumno para su aprobacion.

4) Cumplidos los requisitos de los puntos 1, 2 y 3, los alumnos estaran en condiciones de presentarse al Examen Final.

I X - Bibliografia Basica

[1] [1] - Nelson, D. y Cox, M. Lehninger Principios de Bioquimica. 5° Edicion. 2009. Ediciones Omega, Barcelona.

[2] [2] — Fenemma, O.R. Quimicade los Alimentos. 2° Edicion. 2000. Editorial Acribia, Zaragoza.

[3] [3] - McKeg, T; McKee, J. Bioquimica. Las bases moleculares de lavida. 5° Edicion. 2014. Mc-Graw Hill, México D.F.
[4] [4] - Voet, D.; Voet, J. Bioguimica. 3° Edicién. 2006. Editorial Médica Panamericana, Buenos Aires.

[5] [5] - Berg, J. M.; Tymoczko, J. L.; Stryer, L. Biogquimica. 6° Edicién. 2008. Editorial Reverté, Barcelona.

X - Bibliografia Complementaria

[1] [1] - Blanco, A. Quimica Bioldgica. 8° Edicién. 2007. Editorial El Ateneo, Buenos Aires.

[2] [2] - Feduchi Canosa, E.; Blasco Castifieyra, |.; Romero Magdalena, C.S.; Y &fiez Conde, E. Bioguimica. Conceptos
Esenciales. 2° Edicion. 2014. Editorial M édica Panamericana, Madrid.

[3] Murray, R. Harper. Bioquimica llustrada. 28° Edicién. 2009. Mc-Graw Hill, México D.F.

[4] [3] - Mathews, C.; Van Holde, K.; Ahern, K. 3° Edicion. 2002. Editorial Pearson, Madrid.

[5] [4] - Campbell, M. K.; Farrell, S. O. Bioquimica. 4° Edicidon. 2006. Editorial Cengage Learning, México D.F.

X1 - Resumen de Objetivos

El objetivo principal de la asignatura se basa en que € alumno adquiera el conocimiento de las estructuras y propiedades de
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| los compuestos biol égicos, como asi también el de los procesos metabolicos y energéticos que ocurren en los seres vivos.

X1l - Resumen del Programa

Bioenergética. Enzimas. Metabolismo. Metabolismo de carbohidratos. Metabolismo de lipidos. Metabolismo de proteinasy
aminoacidos. ADN y ARN, biosintesis de proteinas. Regulacién metabolica.

X111 - Imprevistos
|
X1V - Otros
|
ELEVACION y APROBACION DE ESTE PROGRAMA
Profesor Responsable
Firma:
Aclaracion:
Fecha:
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