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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afio  Periodo
(Cursos Optativos Ingenieria Agronémica - Plan
Ord. N° 011/04) Optativa: Introduccion al Ingenieria Agrondémica 011/0 2010 1° cuatrimestre

Cultivo de Hongos Comestibles

4
Il - Equipo Docente
Docente Funcion Cargo Dedicacion
LARRUSSE, ALCIRA SUSANA Prof. Responsable P.Adj Exc 40 Hs
ANDRADA, NORA RAQUEL Responsable de Préctico JTP EXc 40 Hs

1l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal
Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

42 Hs Hs Hs Hs 3Hs
Tipificacion | Periodo
C - Teoriacon précticas de aula 1° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
15/03/2010 24/06/2010 14 42

IV - Fundamentacion

El Ingeniero Agronomo que egresa de la Universidad Nacional de San L uis debe estar capacitado para actuar en distintos
sistemas de produccion, y en especial en aquellos que resultan de interés segin la demanda del mercado profesional, técnico
y cientifico.

Los hongos comestibles silvestres y cultivados en la Argentinay €l Mundo estan dgjando de ser considerados un producto
exotico en laalimentacion humana, ya que los consumidores a conocer sus propiedades nutritivas, contenido en fibrasy
bajas calorias y también su facil uso en la cocina, se van animando aintroducirlos en su dieta alimenticia.

Al aumentar la demandainternay externa de estos productos, es necesario incentivar en los alumnos, su comportamiento
emprendedor parainiciar una produccion alternativa alas tradicionales en el campo de las Ciencias Agrarias

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

- Incentivar el comportamiento emprendedor parainiciar una produccion aternativa

- Conocer los hongos de usos benéficos para el hombre, en especia para su aimentacion
- Conocer distintos sistemas de cultivo para produccion de hongos comestibles

- Diagramar una planta de cultivo de hongos comestibles

- Conocer aspectos referidos a poscosechay comercializacion
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VI - Contenidos

PROGRAMA ANALITICO

TEMA 1: El cultivo de hongos comestibles como produccion alter nativa. Compor tamientos emprendedor es.
Caracteristicasatener en cuenta parainiciar el emprendimiento.

TEMA 2: Reino Fungi. Clasificacion. Formas de reproduccion. Habitos de nutricién. Los hongosy sus usos benéficos para €l
hombre. Hongos silvestres. Hongos cultivados. Etapas del cultivo de hongos.

TEMA 3: Género Pleurotus. Importancia econémica. Condiciones de cultivo. Diagrama de planta. Salas de siembra,
incubacion y de cultivo o produccion. Condiciones ambientales. Sistema de cultivo en bolsas. Problemas frecuentes del
cultivo en bolsas, causas y soluciones. Cultivo en troncos.

TEMA 4: Géneros Agaricus y Lentinus. Importancia econdmica. Sistemas de cultivo. Etapas de produccion.

TEMA 5: Poscosechay comercializacion. Hongos frescos, secosy en conservas. Aspectos normativos. Produccion,
importacidn, exportacion y consumo de hongos comestibles en Argentinay el Mundo. Mercado interno y externo. Caodigo
alimentario Argentino. Normas del Codex para hongos comestibles. Cadigo internacional de Précticas de Higiene.

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

Trabajo Préctico N° 1: Estimacién de kilos de sustrato y semilla para una sala de cultivo, calculo de la capacidad de
pasteurizacion e incubacién y de rendimientos esperados.

Trabajo Préctico N° 2; Elaboracion de un proyecto productivo de un determinado hongo comestible.

Trabajos Précticos N° 3y 4. Viajes de complementacion practica: se realizaran dos visitas a distintos sistemas de produccion
de hongos comestibles en la region.

VIl - Regimen de Aprobacién

a) Para aprobar la asignatura por régimen de promocion sin examen final y con examen final el alumno debe:

- Haber cumplimentado con la asistencia al 80 % de las clases tedrico-practicas

- Haber cumplimentado con la asistenciaa 100% de los trabajos practicos

- Haber aprobado € Proyecto Productivo (Trabajo Practico N°2)

- Haber aprobado 2 (dos) exdmenes parciales. El parcia sera considerado aprobado parala promocion sin examen final
cuando se alcance al menos el 70% y parala condicién de promocion con examen final cuando alcance al menos € 40%.
Cada parcial tendra 1 (uno) recuperatorio......

- Para promocion sin examen fina el alumno deberd aprobar un coloquio integrador final.

b) Para aprobar la asignatura por régimen de promocién con examen final €l alumno debe:

- Exponer en formaoral — a su eleccion — los contenidos de 1 (una) de las 2 (dos) bolillas de programa de examen, extraidas
al azar. Queda a consideracion de los docentes de solicitar al alumno que exponga sobre contenidos de la otra bolilla extraida
o0 de las demas del programa de examen

¢) Régimen de alumnoslibre

- Es considerado alumno libre aquel que haya alcanzado tal condicién por no aprobacion de parciales en todas sus instancias
y que haya cumplimentado con la asistencia del 80% de las clases tedrico-préacticas, €l 100% de la asistencia alos trabajos
précticos y tenga aprobado el proyecto productivo

- Pararendir, previo alo determinado en el punto b) deberd aprobar un examen escrito u oral.

I X - Bibliografia Basica

[1] - ALBERTO, E. Cultivo intensivo de los hongos comestibles. Ed. Hemisferio Sur. 2008.

[2] - BARBADOS, J.L. Hongos comestibles. Su empresa de fungicultura. Ed. Albatros. 2003.

[3] - DESCHAMPS, J.R. Produccion y comercializacion de hongos comestibles.

[4] - DE MICHELIS, A.; RAJCHNBERG, M. Hongos comestibles: teoriay préctica paralarecoleccién, elaboraciéon y
conservacion. INTA EEA Bariloche. 2007.

[5] - GARCIA ARAYA, O. Introduccién al cultivo de hongos comestibles. Curso a distancia. Agroalternativo. 2008.

X - Bibliografia Complementaria

[1] AGRIOS, G.N. Fitopatologia. Ed. LIMUSA. 1991.
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[2] - ALEXOPOULOQS, C.J. Introduccion alaMicologia. Ed. EUDEBA. 1976.-

[3] -BERGAMIN FILHO, A. Y OTROS. Manua de Fitopatologia. Ed. CERES. 1995

[4] - FERNANDEZ VALIELA, M.V. Introduccion ala Fitopatologia Vol I1i —1V.INTA. 1975.
[5] -JAUCH, C. Patologia Vegetal. Ed. El Ateneo.1985

X1 - Resumen de Objetivos

-Incentivar el comportamiento emprendedor parainiciar una produccion alternativa
-Conocer los hongos de usos benéficos para el hombre, en especial para su alimentacion
-Conocer distintos sistemas de cultivo para produccion de hongos comestibles
-Diagramar una planta de cultivo de hongos comestibles

-Conocer aspectos referidos a poscosechay comercializacion

X1l - Resumen del Programa

El cultivo de hongos comestibles como produccién alternativa.. Caracteristicas a tener en cuenta parainiciar €
emprendimiento.

Hongos silvestres. Hongos cultivados. Etapas del cultivo de hongos.

GéneroS Pleurotu, Agaricusy Lentinus. Sistemas de cultivo. Etapas de produccion

Poscosechay comercializacidn. Aspectos normativos. Mercado interno y externo.

X1l - Imprevistos

Los imprevistos estan centrados en:

- Alteracién del cronograma de clases tanto tedricas como tedrico-précticas y practicas, debido al trabajo sobre organismos
vivos muy influenciados por el ambiente.

- Alteracién de salidas a campo por inclemencias climéticas

- Cambios de exigencias para la presentacién de la exicata, en cuanto a nimero de enfermedades por grupos de cultivos.

X1V - Otros

ELEVACIONy APROBACION DE ESTE PROGRAMA

Profesor Responsable

Firma

Aclaracion:

Fecha:
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