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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afo Periodo

PROYECTO INDUSTRIAL ING. EN ALIMENTOS 38/11 2020 2° cuatrimestre

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
KLEIMAN, GUSTAVO EZEQUIEL Prof. Responsable P.Adj Semi 20 Hs
TITORIGAU, JAVIER Responsable de Préctico JTP Simp 10Hs

[l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico |Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

Hs 4 Hs 3Hs Hs 7Hs
Tipificacion | Periodo
C - Teoria con précticas de aula 2° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
22/09/2020 18/12/2020 13 90

IV - Fundamentacion

Laformacion de un ingeniero en alimentos debe incluir el desarrollo de la capacidad para preparar y evaluar proyectos
industriales de su area de trabajo, con €l fin de justificar y garantizar |a adecuada asignacion de recursos y determinar su
impacto socioeconémico y ambiental en el medio donde desarrolla sus actividades.

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

Preparar a futuro profesional para que comprenday sea capaz de aplicar 10s aspectos técnico-econdmicos relacionados con la
preparacion y evaluacion de proyectos, adquiriendo unavision critica para el desarrollo y control de los mismos.

V1 - Contenidos

Tema 1: Introduccién a los proyectosindustriales:

Definicion y clasificacion. Tipos de proyectos: derivados de estudios sectoriales, globales, de mercado, politicos, estratégicos.
Etapas de un proyecto. Aspectos técnicosy econdmicos. Contenido. Presentacion de un proyecto. Normas para elaboracion
de proyectos. Gestion administrativa.

Tema 2: Estudio de M ercado:

Definiciones. Mercados a analizar.La demanda en el estudio del proyecto. Etapas del estudio de mercado. Esquema de
trabajo. Recopilacion de antecedentes. Andlisis de la demanda actual. Proyeccion de la demanda. Extrapolacion de la
tendencia histérica. El tamafio del proyecto en funcion de la demanda. Limite econdmico del tamafio de un proyecto.

Tema 3: Localizacion:
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Factores locacionales. Localizacion y costos de transportes de insumos y productos finales. Disponibilidad y costo de los
insumos. Macro y microlocalizacién. Métodos de andlisis. Promocién industrial: régimen de beneficios. Promocion general,
regiona y sectorial.

Tema 4: Ingenieria de Proyectos:

Ensayos e investigaciones preliminares. Seleccion y descripcidn del proceso o sistema productivo. Seleccion y especificacion
d equipos. Edificiosindustriales. Distribucién en el terreno. Distribucion de equipos en edificios. Proyectos complementarios
deingenieria. Rendimientos. Flexibilidad en la capacidad de produccién. Programa de trabajos y cronogramadel proyecto.
Ingenieriabésicay de detalle. Consideraciones ambientales: Estudios de impacto ambiental (EIA)

Tema5: Inversiones:

Conceptos generales de inversiones. Inversion fija. Caracteristicas. Componentes del activo fijo. Capital detrabajo o
circulante. Calculo y estimacion de las inversiones en un proyecto. Costos de instalacion. Costos financieros. Cronograma de
inversiones.

Tema 6: Costos:

Concepto de costos. Costos de produccidn. Materias primasy otros materiales. Mano de obra. Energiay combustibles.
Seguros, impuestos, aquileres e intereses. Costos de ventas. Costos financieros. Amortizaciones. Plazo de depreciacion. Vida
media de bienes de capital. Agotamiento de recursos naturales. Costo anual total. Costosfijosy variables. Ecuacién de los
costos. Punto de equilibrio. Ecuacion de los costos unitarios. Economias de escala.

Tema 7: Evaluacion de proyectos:

Costos y beneficios de un proyecto. Ingresos por ventas y otros ingresos. Cuadro de flujo de fondos. Fuentesy usos.
Financiamiento. Cuadros de resultados. Aplicacion de métodos de evaluacién. Rentabilidad de un proyecto. Criterios de
seleccidn de proyectos.

VI1I - Plan de Trabajos Practicos

L os alumnos prepararédn como trabajo préctico un Proyecto Industrial alo largo del dictado de la asignatura, desglosado y
evaluado seguin los distintos temas desarrollados. Se conformarén equipos de trabajo para que los alumnos desarrollen esta
capacidad.

VI1II - Regimen de Aprobacion

| Régimen de Regularizacion: Segin Ord. Régimen Académico N° 32/14 C.S.

I X - Bibliografia Basica

[1] Apuntesy textos dela Cétedra- Version 2018

[2] SAPAG CHAIN, N; SAPAG CHAIN, R.: "Preparacion y evaluacion de proyectos' Editorial Mc Graw Hill - 5° Edicion
2008

[3] MUNIER, N.J.: "Preparacion técnica, evaluacion econémicay presentacion de proyectos', Editorial Astrea- 1979

[4] ALFRED BARTHOLOMAI(ed.): Fébricas de los alimentos. procesos, equipamiento, costos, Editorial AcribiaS.A.- 1991
[5] PETERSMAX S. TIMMERHAUSKLAUSD.: "Disefio de plantas y su evaluacion econdémica paraingenieros
guimicos', Editorial Géminis SRL .- 1978

X - Bibliografia Complementaria

[1] Cédigo Alimentario Argentino
[2] SAPAG CHAIN, N.: "Criterios de evaluacion de proyectos’, Editorial Mac Graw Hill.- 1993

X1 - Resumen de Objetivos

Preparar a futuro profesional para comprender l0s aspectos técnico-econdmicos relacionados con laformulacion y
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evaluacion de proyectos industriales en el area de su incumbencia.
Formar al futuro profesional para que obtenga unavision criticaen el desarrollo y control de los mismos.

X1l - Resumen del Programa

El programa se ha subdividido en 7 temas que abarcan |as diferentes etapas a desarrollar en la preparacion general de un
proyecto industrial:

Tema 1. Introduccion alos proyectos industriales

Tema 2: Estudio de Mercado

Tema 3: Locaizacion

Tema4: Ingenieriade proyectos

Temab: Inversiones

Tema6: Costos

Tema 7: Evaluacion de proyectos

Este enfoque permite visualizar |os principal es aspectos a considerar en la evaluacion de un proyecto tecnol 6gico.

X1 - Imprevistos

El dictado de la materia se realiza en gabinete, por lo cual no se considera que puedan surgir situaciones de riesgo, més ala
de los generales atodo &mbito normal de dictado de clases.

Dado que esta materia no incluye précticas de laboratorio o de algun tipo que puedan incluir riesgos especiales, |0s aspectos
de seguridad a considerar se limitan alos habituales de cualquier recinto como aulasy edificios. Basicamente:

- Respetar |as sefializaciones,

- Respetar las alarmas y responder a las instrucciones de las brigadas de emergencia,

- No ser presadel panico y actuar con serenidad en caso de emergencias.

X1V - Otros

ELEVACION y APROBACION DE ESTE PROGRAMA

Profesor Responsable

Firma:

Aclaracion:

Fecha:
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