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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan Afo Periodo
: S . - 011/0 .
QuimicaBiolégica Ingenieria Agronomica 4 2012 1° cuatrimestre

Il - Equipo Docente

Docente Funcién Cargo Dedicacién
FARAH, MARTA ELISA Prof. Responsable P.Adj TC 30 Hs
NURNEZ, SILVIA NILDA Prof. Colaborador P.Adj Exc 40 Hs
SERGIO DAVID CHIOFALO Auxiliar de Préctico A.lra Semi 20 Hs

[l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico |Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

7Hs 3Hs 1Hs 3Hs 7Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoriacon précticas de aulay laboratorio 1° Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
14/03/2012 22/06/2012 15 98

IV - Fundamentacion

Esta asignatura es una ciencia béasica aplicada a resol ver los problemas relacionados con la produccion animal y vegetal y esta
intimamente rel acionada con otras asignaturas como Genéticay Mejoramiento vegetal, por eso el conocimiento impartido es
cientifico-préactico

V - Objetivos/ Resultados de Aprendizaje

Que el alumno sea capaz de adquirir e conocimiento de las estructuras y propiedades de los principales componentes
celularesy los procesos metabdlicos que rigen alos seres vivos con la finalidad de capacitarse para contribuir ala solucién de
sus problemas e interpretar |os fendmenos biol dgicos de |as materias correl ativas posteriores que figuran en el plan de estudio
de lacarrera de Ingenieria Agronémica.

VI - Contenidos

TEMA 1

ENZIMAS: Generalidades, definicién, nomenclaturay clasificacion. L os constituyentes de un sistema enzimatico.
Centro activo, coenzimay grupos prostéticos. Activadores. M edidas de la actividad enzimatica. | soenzimas. Cinética
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de las reacciones enzimaticas. Ecuacién de Michaelis-Menten. Deter minacion de Km. Efectos de la concentracion de la
enzima, de la concentracion del sustrato, de los productos de lareaccion, del pH, y delatemperatura sobrela
actividad enzimatica. I nhibicién enzimatica. M ecanismos de accién enzimatica. Enzimas alostéricas.

TEMA 2:

QUIMICA DE LOSLIPIDOS: Generalidades, definicion y clasificacion. Lipidos smplesy compuestos. L ecitinas,
cefalinas, plasmal égenos, esfingomielinasy glucolipidos. Propiedades quimicas de los lipidos: Detergencia,

hidr ogenacién y oxidacion. Sustancias asociadas a los lipidos. Estructura quimicay propiedades. Vitaminas
liposolubles. Serie delosterpenos: Vitamina A, Xantofilas. Serie de las Naftoquinonas. Vitamina K. Grupo dela
vitamina E (tocofer oles). Serie esteroides. Ester eoisomeria dela serie. Grupo de la vitamina D, precur sores. Acidos
biliares, Hormonas de la corteza suprarrenal: estr genos Andr 6genos, progester onay corticoides

TEMA 3

QUIMICA DE LASNUCLEOPROTEINASY DE LOSACIDOSNUCLEICOS: Generalidades, hidrdlisisde las
nucleoproteinas. Componentes de los acidos nucleicos. Tipos de unién entre nucledtidosy sus componentes.
Nucledtidos libres de importancia biolégica. Estructuray propiedades de los acidos nucleicos. Estructura primariay
secundaria de los mismos. DNA. Complementaridad de bases. Estructura de los distintos &cidos ribonucleicos.

TEMA 4

VITAMINASHIDROSOLUBLES: Generalidades, definicion, clasificacion. Vitaminas del complejo B: vitamina B1
(tiamina), B2 (riboflavina), acido nicotinico, vitamina B6 (piridoxina), acido pantotenico, biotina, acidos folicosy
vitamina B12 Funcion de las vitaminas en las reacciones metabdlicas. Estructura quimicay propiedades. Su actividad
como coenzimas. Actividad fisiolégica. Carencias. Vitamina C , acido lipoico. Coenzima Q

TEMA 5:

OXIDACIONESBIOLOGICAS: Estructura de las mitocondrias. L ocalizacién de las enzimas mitocondriales.
Enzimas de Oxido-reduccion y cadena respiratoria: Oxidasas, deshidrogenasas aer obias, deshidr ogenasas anaer obias,
hidr oper oxidasas, catalasasy oxigenasas. Citocromos. Sistemas redox en serie. Sitios que apoyan la fosforilacion en la
cadenarespiratoria, inhibidores de la misma

TEMA 6:

BIOENERGETICA: Contenido ener gético de los compuestos biol6gicos. Principios de ter modinamica, concepto de
energialibre, entalpiay entropia. Compuestos biolégicos de alta reactividad. M ecanismos de acoplamiento

bioener gético. Fosforilacion a nivel de sustrato y en cadena oxidativa. Fendmenos bioener géticos dependientesde la
respiracion. Utilizacién del ATP en la biosintesis de macromoléculas.

TEMA T:
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METABOLISMO DE LOSHIDRATOS DE CARBONO: (primera parte): metabolismo: anabolismo y catabolismo.
M etabolismo de los hidr atos de car bono. Degradacion anaer 6bica de la glucosa. L a glucosa como car bohidrato
utilizable. Fuentes de glucosa. Fases de la glucdlisis. Balance global. Fer mentacion alcohdlica. Energética dela
glucdlisis. Reversibilidad dela glucdlisis. Efecto Pasteur. Sintesisy degradacion de polisacéridos.

TEMA 8:

METABOLISMO DE LOSHIDRATOS DE CARBONO: (segunda parte): La descarboxilacién del acido piravico. El
ciclodeKrebs. Descripcién. Alimentadores dd ciclo. Sustancias liberadas en € ciclo. Balance de oxigeno, hidrogenoy
anhidrido carbénico. Energética. Energética de la degradacion total dela glucosa. Car acter anfibolico del ciclo de
krebs. Ciclo del glioxilato. El ciclo delas pentosas. Sistemas de lanzader as.

TEMA 9

METABOLISMO DE LOSLIPIDOS: Biosintesis de &cidos grasos. Mecanismo intra y extramitocondrial.
Degradacion delos acidos grasos. beta oxidacion mitocondrial. Balance ener gético. Alfa oxidacion. Biosintesis de
isoprenoidesy pigmentos por firinicos.

TEMA 10:

METABOLISMO DE LASPROTEINAS:( primera parte): Destino de los aminoacidos. Desaminacién,
transaminacion, y descar boxilacién. Utilizacion del residuo desaminado. Aminoacidos esenciales. Aminoacidos
glucogénicosy cetogénicos. Destino del grupo amino. For macion de glutaminay urea. Principales vias de degradacion
y sintesisde los aminoéacidos.

TEMA 11:

METABOLISMO DE LASPROTEINAS (segunda parte): Replicacion del DNA. Hipétesis de la sintesis de las hebras
antiparalelas. Transcripcion. Transcriptasa o RNA polimerasa DNA dependiente. M odelo dela traduccion.
Caracteristicas del codigo genético. Regulacion dela sintesis proteica: induccién y represion enzimatica. Modelo del
operén, estructuray funcionamiento. Regulacion en eucariotas. Regulacion post-transcripcional.

TEMA 12:

METABOLISMO DE LOSACIDOSNUCLEICOS: Degradacion de los acidos nucleicos. Biosintesisy degradacion de
basespuricasy pirimidicas.

VIl - Plan de Trabajos Practicos

1.-Valoracion de azlcares reductores, método de Nelson-Somogyi. ( curvade calibracién)
2.-Vdoracion de azlcares reductores en extractos vegetal es.
3.- Estudio de la accién enzimética de lainvertasa de la levadura en cantidades crecientes de extracto enzimatico.
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4.- Estudio de la accion enzimética de lainvertasa en funcién del tiempo de reaccién.
5.- Determinacién de la actividad lipasica del pericarpio de lanaranja.
6.- Electroforesis de proteinas de origen vegetal 6 animal.

VI1II - Regimen de Aprobacion

1- Régimen de aprobacién por examen fina

1.1- Paraaumnos regulares

Parala condicion de regular se deberédn cumplimentar [os siguientes requisitos:

a) Aprobacidn de los trabajos practicos de laboratorio: se exigirael 100 % de asistencia alos trabajos programados. Se
aceptarén solo dos ausencias justificadas para acceder ala recuperacion.Para aquellos alumnos que trabagjan y las otras
categorias de regimenes especial es(Ord.CS N°13-03 Art 24)tendran otra opcion de recuperacion.

b) Aprobacion de las evaluaciones parcial es sobre conocimientos tedricos y de laboratorio. Se brindar& una recuperacién por
cada examen parcia y alternativamente otra oportunidad global a finalizar € curso.

Los alumnos que acrediten trabajar tienen unrecuperatorio mas.

¢) Rendir y aprobar un examen final oral.

1.2- Paraalumnos libres(Ord CD N° 017/01-y Ord. CD 13/03):

a) Rendir y aprobar un cuestionario sobre temas del programa de trabajos practicos y aspectos teoricos relacionados con los
mismos.Parala aprobacion del mismo se exigira un puntaje minimo de 7(siete) puntos sobre diez.

b) Superado el item (a) se continuara con el examen oral individual.

2- Régimen de aprobacion sin examen final:

No posee

I X - Bibliografia Basica

[1] [1] 1.- A. L. LEHNINGER. “ Curso breve de Bioguimica’ . Ediciones Omega.1976(2),1981(2),1985(2).

[2] [2] 2.- H. TORRES, H. CARMINATTI, C. CARDINI. “Biogquimica General. Editorial El Ateneo. 1983.(2)

[3] [3] 3.- D. W. MARTIN, P. A. MAYES, V. W. RODWELL, D. K. GRANNER. “ Bioguimica de Harper. Editorial “El
Manua Moderno”. 1986.(1)

[4] [4] 4.- ANTONIO BLANCO. QuimicaBiolégica’. Editorial El Ateneo. 1990,2002,2006.(3)

[5] [5] 5.- LUBERT STRYER. “Bioquimica” Editorial Reverté. 2004. Tomos | y 1. 1990.(3)

[6] [6] 6.- NIEMEYER. L. “Bioquimica’. Editorial Intermédica. 1974.Vol | y vol 11 (1)

[7] [7] 7.- CANTAROW- SCHEPARTZ “Bioquimica’. Editorial Interamericana.1977. (1)

[8] [8] 8.- Lenhinger.A Nelson.D, Cox. M"Principios de Bioguimica' Ed.omega(1)1986.

[9] [9] 9.-Lenhinger.A Nelson.D, Cox. M"Bioguimica'1978(3),1981(1),1985(1)1995(1),2003(4).

X - Bibliografia Complementaria

[1] [1] 1.- P. DAVIS,, J. GIOVANELLI, T. A. REES, “Bioquimica vegetal”. Editorial Omega 1977(1)
[2] [2] 2.- RAWN, DAVJD. “Bioguimica’. Vol I1. Editorial Interamericana. 1989.(1)

X1 - Resumen de Objetivos

Que el alumno adquiera el conocimiento de las estructuras 'y propiedes
de los componentes celulares, procesos metabdlicos y enegéticos de los seres vivos.

X1l - Resumen del Programa

Hidratos de carbono, proteinas, enzimas, lipidos,acidos nuclei cos,vitaminas,oxidaci ones biol 4gi cas,bioenegeticas,
metabolismo de hidratos de carbono, metabolismo de lipidos, metabolismo de proteinas y metabolismo de los &cidos
nucleicos

X111 - Imprevistos

Cuando no se consigue |os reactivos especificos para cada trabajo préactico, los mismos se realizaran en forma demostrativo
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|ene|aula

X1V - Otros
|
ELEVACION y APROBACION DE ESTE PROGRAMA
Profesor Responsable
Firma:
Aclaracion:
Fecha:
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